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REWOLUCJA W GRILLOWANIU NA DREWNIE.
CHCEMY, ABYS W PELNI WYKORZYSTAL SWOJEGO TRAEGERA.
Po zeskanowaniu uzyskasz dostep do instrukcji w réznych jezykach oraz dowiesz sie,
jak skonfigurowac grill, przeprowadzi¢ jego wypalanie i jak najlepiej z niego korzystac.
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WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA

PRZED INSTALACJA | UZYTKOWANIEM GRILLA TRAEGER® PRZECZYTAJ WSZYSTKIE

INSTRUKCJE.

GLOWNA PRZYCZYNA POZAROW JEST NIEPRZESTRZEGANIE WYMAGANYCH ODSTEPOW (PRZESTRZENI POWIETRZNYCH) MIEDZY
MATERIALAMI tATWOPALNYMI. DLATEGO NIEZWYKLE WAZNE JEST, ABY PRODUKT BYL INSTALOWANY WYLACZNIE ZGODNIE Z

NINIEJSZYMI INSTRUKCJAMI.

Przy prawidtowej obstudze i konserwacji grill Traeger® do grillowania na twardym drewnie bedzie przez dtugie lata niezawodnie stuzyt i

sprawiat rados$c¢ — Tobie, Twoim przyjaciotom i rodzinie Twdj nowy grill Traeger® zostat specjalnie zaprojektowany, aby utatwié
przygotowywanie potraw i jednoczes$nie zapewni¢ optymalng wydajno$¢ podczas przyrzadzania najsmaczniejszych dan.

Przed instalacjg nalezy doktadnie zapoznac sie z catg instrukcja. Kazda osoba korzystajaca z tego grilla powinna przeczytac jaw
catosci przed pierwszym uzyciem. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze skutkowaé uszkodzeniem mienia, obrazeniami ciata,
a nawet $miercia. Informacje na temat ograniczen oraz wymogow dotyczacych kontroli instalacji w Panstwa regionie mozna
uzyska¢ w lokalnym urzedzie budowlanym lub w urzedzie ochrony srodowiska. Zachowaj niniejsza instrukcje. Jesli grill sktadaja
Panstwo dla kogos innego, nalezy przekazac niniejszg instrukcje wtascicielowi, aby mogt jg przeczytaé i zachowac do

wykorzystania w przysztosci.

MEIFLI T E o) 7 agrozenie tlenkiem wegla [P EA¥4=1\[[ANiebezpieczenstwo pozaru

Podczas spalania drewnianego pelletu powstaje tlenek wegla, o
ktdry moze prowadzi¢ do choréb, powaznych obrazen ciata i/lub
$mierci. Przestrzegaj tych instrukcji, aby zapobiec zatruciu

siebie, swojej rodziny, zwierzagt domowych lub innych oséb tym
bezbarwnym i bezwonnym gazem:

® Grilla Traeger® nalezy uzywac wytacznie na zewnatrz w
dobrze wentylowanym miejscu. Ten grill jest przeznaczony
WYLACZNIE do uzytku na zewnatrz.

* Nigdy nie uzywaj grilla Traeger® w zamknietym
pomieszczeniu ani w miejscu bez odpowiedniej wentylacji.

* Objawy zatrucia tlenkiem wegla: bél gtowy, zawroty gtowy,
ostabienie, nudnosci, wymioty, sennosc¢ i dezorientacja.
Tlenek wegla zmniejsza zdolnos¢ krwi do transportu tlenu.
Niski poziom tlenu we krwi moze prowadzi¢ do
utraty przytomnosci a nawet Smierci.

* Jesliuwas lub uinnych oséb pojawia sie objawy podobne do
przeziebienia lub grypy, udajcie sie do lekarza. Czesto zdarza
sie, ze zatrucie tlenkiem wegla, ktére mozna tatwo pomyli¢ z
przeziebieniem lub grypa, zostaje wykryte zbyt pézno.

* Spozywanie alkoholu i zazywanie narkotykéw zwieksza
skutki zatrucia tlenkiem wegla.

* Tlenek wegla jest szczegdlnie toksyczny dla kobiet w cigzy i
ich dzieci, niemowlat, oséb starszych, palaczy oraz oséb z
problemami krwi lub uktadu kragzenia, takimi jak anemia czy ©
choroby serca.

Podczas uzytkowania grilla Traeger® nalezy zachowac
MINIMALNA odlegtos¢ okoto 50 cm od wszystkich
materiatow tatwopalnych w otoczeniu, w tym drewnianych
balustrad, elewacji budynkéw, ram okiennych, mebli, drzew
oraz pojemnikéw na odpady itp.
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Tego grilla nie nalezy instalowac¢ ani uzywacé w
pomieszczeniach zamknigtych ani pod tatwopalnym
sufitem lub zadaszeniem.

Grilla Traeger® nie nalezy instalowac ani obstugiwac

na palnych podtogach ani na palnej powierzchni.

Nie przechowuj pokrywy grilla ani zadnych materiatéw
tatwopalnych w schowku pod grillem.

Jezeli urzadzenie pozostaje bez nadzoru, nalezy usunac¢ z
niego garnki i patelnie, aby zmniejszyc¢ ryzyko zapalenia.

(0 131:¥4F4[|Niebezpieczeristwo pozaru

Grill Traeger® nalezy utrzymywac w czystosci. Przyczyna
powstania pozaréw jadalnych ttuszczéw bywa
nieprawidtowa konserwacja grilla i niekonsekwentne
czyszczenie systemu Traeger® do usuwania nadmiaru
ttuszczu (patrz "Konserwacja grilla" na stronach 28-30).



® Mimo ze w grillu jest wystarczajaco miejsca, nalezy zachowac
ostroznoscé i nie wktadaé¢ do niego nadmiernej ilo$ci zywnosci
lub zywnosci o wysokiej zawartosci ttuszczu (np. bekonu),
ktére moga uwalnia¢ duze ilosci palnego ttuszczu.

* Nie umieszczaj zywnosci blisko krawedzi grilla, gdzie
Sciekajacy ttuszcz moze omina¢ tacke ociekowa i spasc na
dno grilla. Tam mogtyby dosta¢ sie w kontakt z gorgcymi
weglami i zapali¢ sie.

® Sprawdz, czy palenisko jest prawidtowo osadzone pod rurg
Slimaka. W przypadku nieprawidtowej instalacji moze dochodzi¢
do nieprawidtowego dozowania pelletu do paleniska, co moze
prowadzi¢ do ich gromadzenia i w konsekwencji do uszkodzenia
grilla.

e Dbaijcie o to, aby ostona termiczna EvenFlow(TM) i tacka
ociekowa byty prawidtowo osadzone na swoich uchwytach
pozycjonujacych. Jesli nie sg prawidtowo zainstalowane,
bezposrednie ciepto i kapanie z paleniska moze prowadzi¢ do
zapalenia sie ttuszczu lub uszkodzi¢ system Traeger® do
usuwania nadmiaru ttuszczu.

* Nigdy nie uzywaj benzyny, paliwa do lamp, nafty, ptynnej
podpatki ani innych tatwopalnych substancji do rozpalania lub
»0Zywiania” ognia.

* Nigdy nie uzywaj ani nie przechowuj tatwopalnych
cieczy ani innych materiatéw tatwopalnych w poblizu
grilla.

* Nigdy nie probuj przegrzewac grilla poprzez dodawanie
nadmiernej ilosci pelletu lub innych materiatéw palnych do
paleniska lub zasobnika.

N13:1F4[ {7 EJWdW przypadku zapalenia sie ttuszczu

upewnij sie, ze drzwiczki grilla i pokrywa zasobnika sa

zamkniete, a jesli mozesz to bezpiecznie uczyni¢, natychmiast
odtacz grill od sieci elektrycznej. Oddal sie od grilla i poczekaj,

az ogien catkowicie zgasnie i urzadzenie catkowicie ostygnie.

® Nie przesuwaj grilla;

* Nie polewaj grilla wodg;

* Nie uzywaj soli ani sody oczyszczonej do gaszenia ptongcego ttuszczu

* Nie gas ognia przez ttumienie.

Przy zamknietej pokrywie grilla i zasobnika rozzarzone wegle beda
miaty niedobér tlenu i przestang sie pali¢. Podczas palenia sie
ttuszczu nigdy nie zostawiaj otwartej pokrywy grilla ani pokrywy
zasobnika; jesli drzwiczki grilla sg otwarte, uzyj niepalnego
narzedzia, ktére pozwoli ci zamkna¢ drzwiczki grilla i jednoczesnie
utrzymac bezpieczng odlegtosé od grilla. Jesli ogien wydostanie sie
poza grill, nalezy uzy¢ zatwierdzonej gasnicy do wszystkich klas
pozardow (klasa ABC) Jesli ogiern wymknie sie spod kontroli,
natychmiast wezwij straz pozarna. Po ugaszeniu pozaru zostaw grill
na zewnatrz do catkowitego ostygniecia. Wyjmij wszystko z wnetrza
grilla, wtgcznie ze wszystkimi wewnetrznymi czgsciami (ruszty,
tacka ociekowa, ostona termiczna EvenFlow(TM), regulator ttuszczu
i palenisko), garnkami i patelniami oraz zywnoscig. Wyczys¢ caty
grill, wtacznie z catym ttuszczem nagromadzonym w systemie
Traeger® do usuwania ttuszczu (TGMS) oraz catym popiotem i
pelletem z grilla i paleniska (patrz "Konserwacja grilla" na stronach

28-30). Przywré¢ na swoje miejsce palenisko, ostone termiczna

Even Flow(TM)’

tacke ociekowa na ttuszcz, regulator ttuszczu i ruszty grillowe, ponownie
uruchom grill i kontynuuj grillowanie.

(o}13¥4F¥AN[|INiebezpieczeristwo pozaru
Przed uzyciem funkcji Auger zawsze pozwol grillowi catkowicie

ostygnac.

(0131274743 [|Niebezpieczenstwo poparzenia
Popidt powinien by¢ zawsze catkowicie ostudzony przed

rozpoczeciem jakiejkolwiek manipulacji. Popiét powinien by¢
sktadowany w metalowym pojemniku z szczelnie przylegajaca
pokrywa. Zamkniety pojemnik z popiotem powinien by¢ umieszczony
na niepalnej podtodze lub na ziemi, w wystarczajacej odlegtosci od
wszystkich palnych materiatéw, az do ostatecznej utylizacji. Popiot
powinien by¢ przechowywany w zamknietym pojemniku az do
momentu jego catkowitej utylizacji.

(ol 1:¥4F43 M| INiebezpieczenstwo poparzenia
Szereg elementow grilla silnie sie nagrzewa podczas pracy. Podczas

pracy grilla i po niej nalezy uwazaé, aby nie doszto do poparzenia,

dopdki grill jest goracy.

* Nigdy nie pozostawiaj grilla bez nadzoru, gdy w jego poblizu
znajduja sie¢ mate dzieci lub zwierzeta domowe.

* Nigdy nie przemieszczaj grilla, jesli jest w dziataniu lub goracy.
Przed przemieszczeniem lub préba transportu pozwdél grillowi
catkowicie ostygnac i zamknij jego drzwiczki. Jesli grill po
przygotowaniu potraw transportuje sie samochodem, przed
wtozeniem go do pojazdu upewnij sie, ze ogien catkowicie
wygast i grill jest zimny. W zadnym wypadku nie nalewaj wody
do paleniska — dosztoby do zatkania slimaka.

* Nigdy nie dodawaj pelletu recznie do rozpalonego paleniska.
Jest to niebezpieczne i mozna sie powaznie poparzyé. W
przypadku wyczerpania pelletu i zgasniecia grilla podczas
przygotowywania potrawy, pozostaw urzadzenie do
catkowitego ostygniecia, a nastepnie rozpocznij proces od
nowa.. (Patrz strona 25, "Czyszczenie zbiornika").

* Podczas uzywania ptyty indukcyjnej nigdy nie dotykaj naczyn,
powierzchni grzewczej, zywnosci ani ptynéw. Przed manipulacja
ptyta indukcyjna lub jej czyszczeniem nalezy pozostawi¢ jg do
catkowitego ostygniecia oraz usunac z niej naczynia z goracymi
potrawami lub ptynami. Czyszczenie powierzchni grzewczej
mokra gabka mogtoby prowadzi¢ do poparzenia para.

* Ruszty i sondy sg bardzo gorgce podczas rozgrzewania grozi
oparzeniem. Przy wktadaniu zywnos$ci na ruszty grillowe oraz
przy wktadaniu, wyjmowaniu lub nastawianiu sond do miesa
nalezy zachowacé szczegdélng ostroznosé.

* Nigdy nie przemieszczaj grilla z otwartymi drzwiczkami.

Przed przemieszczeniem zawsze zamknij drzwiczki grilla.

Niebezpieczer'\stwo dymu
W przypadku op6znionego zaptonu, gdy dym z grilla zmieni sie z
przezroczystego biatego dymu na niezwykty gesty nieprzezroczysty
biaty dym, ktéry nastepnie zabarwi sie na z6tto, natychmiast wytacz
grill za pomoca gtéwnego wytacznika na przedniej stronie
pojemnika na pellet lub odtgcz kabel zasilajacy.
Nie rozpoczynaj cyklu wytaczania.

TRAEGER.COM
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N[[S:1F4 (LA L3 odNie otwieraj drzwiczek grilla w

celu wentylacji. Nie zblizaj sie do grilla, dopdki dym sie nie
rozproszy i grill catkowicie nie ostygnie.
e Moze to by¢ nadcisnienie pelletu, spowodowane ich
czesciowym zaptonem. Jesli trwa to wystarczajaco dtugo,
nastepuje gromadzenie gazow, ktére moga sie zapali¢. W
przypadku zaptonu tych gazéw nastepuje ich jednoczesne
wybuchowe spalanie, co powoduje gtosny huk, ktéry moze
przestraszyc¢ i/lub zrani¢ osoby znajdujace sie w
bezposrednim sasiedztwie grilla. Drzwiczki grilla moga sie
przy tym gwattownie otworzy¢ i zamknaé. Zjawisko to bywa
niekiedy okreslane jako "bekniecie grilla" i nalezy go unikaé.
Jesli grill nie jest odpowiednio konserwowany, jak opisano w
czesci "Konserwacja grilla" na stronach 28-30, moze dojs¢ do
niebezpiecznego pozaru ttuszczu.

= W przypadku ,bekniecia” nalezy catkowicie ostudzic¢ grill.
Wyjmij wszystkie elementy wewnetrzne (ruszty grillowe, tacke
ociekowa, ostone termiczng EvenFlow™, regulator ttuszczu i
palenisko) i doktadnie usun caty popidt oraz pellet z wnetrza
grilla i paleniska (patrz strona 29, ,,Czyszczenie popiotu z
wnetrza i okolic paleniska”). Upewnij sig, ze ttuszcziinne
osady zostaty usuniete (patrz strony 28-30, ,Konserwacja
grilla”). Usun caty pellet z zasobnika. Uruchom podstawowa
sekwencje slimaka, aby wypchnagc¢ caty pellet ze Slimaka, a
nastepnie usun je zgodnie z zaleceniami dotyczacymi
utylizacji. Wyczysé pellet z paleniska. Napetnij zasobnik
nowymi pelletem i napetnij slimak (instrukcje dotyczace
napetniania $limaka znajdziesz w sekcji ,Wypalanie grilla
na stronie 14).

N1 F4Q[or 4 Y e)Nie wktadaj rak do Slimaka

umieszczonego na dnie zasobnika na pellet ani w jego poblize.
W przypadku obracajacego sie slimaka moze dojs¢ do
powaznych obrazen reka moze zostac¢ wciggnieta do
mechanizmu. Nie usuwaj pokrywy plastra miodu w zasobniku na
pellet. Jesli grill jest wtaczony lub podtaczony do zasilania, nie
wolno wykonywa¢é zadnych czynnosci konserwacyjnych na
Slimaku ani w jego otoczeniu.

»n

o3 1¥AF4I M ANiebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym

W urzadzeniu wystepuje niebezpieczne napigcie elektryczne,
ktore moze spowodowac porazenie pradem elektrycznym,
oparzenia lub $mier¢.

= Obwody lub gniazdka, uzywane do zasilania grilla

Traeger®, musza by¢ wyposazone w zabezpieczenie
réznicowopradowe (GFCI).

= Jesli wniniejszej instrukcji obstugi nie podano inaczej, przed
konserwacja grilla odtaczy¢ przewdd zasilajacy.

= W przypadku korzystania z przedtuzacza nalezy uzywaé
wytagcznie kabla przeznaczonego do uzytku na zewnatrz,
aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym —
zgodnie z instrukcjami i ostrzezeniami

dotgczonymi do tego produktu. Ten typ przewodu jest
oznaczony na ostonie literami ‘W-A’ lub ‘W’, na przyktad
przedtuzacz typu:
SW-A, SOW-A, STW-A, STOW-A, SIW-A, SJIOW-A, SITW-A lub
SITOW-A.

* W przypadku korzystania z przedtuzacza nalezy uzywac
uziemionego kabla o przekroju 14 AWG dla modeli 120 V oraz
kabla o przekroju 18 AWG dla modeli230 V.

= Wityczki grilla Traeger®, gniazda kabla przedtuzajagcego ani
wtyczki kabla przedtuzajgcego w zaden sposéb nie
modyfikowaé, w tym nie usuwacé bolca uziemiajgcego.

= Sprawdzi¢, czy przedtuzacz jest w dobrym stanie
technicznym. Przed kazdym uzyciem kabla przedtuzajgcego
sprawdz, czy nie ma poluzowanych lub odstonietych
przewodow oraz czy izolacja nie jest przecieta lub zuzyta. W
przypadku uszkodzenia nalezy je wymienié. Uszkodzonego
kabla przedtuzajacego w zadnym wypadku nie uzywaj.

= Sprawdzi¢, czy przewdd zasilajacy jest dobrze
przymocowany do przewodu przedtuzajacego. Kabli
przedtuzajacych nie tacz ze soba.

= Chroni¢ przedtuzacz przed sniegiem i stojacag woda.

= Upewnij sig, ze przewdd zasilajacy i przedtuzacz nie
stwarzaja ryzyka potkniecia. Nie prowadz przedtuzacza
przez okno ani drzwi.

= Jesli nie uzywasz przedtuzacza, nalezy go odtaczy¢ i
przechowywac w miejscu chronionym przed stoncemi
poza zasiegiem dzieci.

= Nigdy nie modyfikuj tego grilla ani nie instaluj zadnych
czesci lub komponentdéw, ktoére nie zostaty zatwierdzone
przez firme Traeger do uzytku z tym urzadzeniem.
Jakakolwiek modyfikacja tego grilla lub instalacja
nieautoryzowanych czesci lub elementéw prowadzi do
utraty gwarancji i moze powodowac zagrozenie
bezpieczenstwa, miedzy innymi pozar.

= Zachowaj ostroznosc¢ w poblizu dzieci — grill to nie
zabawka.

(W eJYUzywaé wtasciwego pelletu

= Ten grill zostat zaprojektowany i zatwierdzony wytacznie do
uzytku z naturalnym drewnianym pelletem przeznaczonym do
grilli na pellet drzewny. Uzycie jakiegokolwiek innego rodzaju
paliwa w tym grillu prowadzi do utraty gwarancji, moze
prowadzi¢ do zablokowania slimaka i zagrozenia
bezpieczeristwa.

= Aby osiagnaé najlepsze rezultaty i smak, nalezy
uzywac oryginalnego pelletu TRAEGER BRAND
HARDWOOD PELLETS.

= Pellet drzewny przechowuj zawsze w suchym miejscu, z
dala od urzadzen grzewczych i innych Zrédet paliwa.



(o153 1:¥4F4\[|3Nie uzywaé pelletu opatowego Nigdy nie uzywaj
pelletu opatowego w grillu — moze zawieraé niebezpieczne

zanieczyszczenia i dodatki, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie.

WX\ Minimalna temperatura otoczenia

= Jeslitemperatura otoczenia spadnie ponizej -29 °C, moze
dojs$¢ do uszkodzenia wyswietlacza sterownika.

przypadku nieprawidtowego wtozenia sondy
do miesa, moze sie zdarzy¢, ze mieso bedzie surowe lub
niedogotowane, co moze zwiekszy¢ ryzyko zatrucia
pokarmowego.

Jes’li podczas przygotowywania potrawy zgasnie ogien
w palenisku, wazne jest postepowanie zgodnie z nastepujgcymi
wskazowkami. W przypadku ich nieprzestrzegania moze dojsé
do niebezpiecznego "przepalenia” grilla w wyniku nadmiaru
niespalonego pelletu w palenisku. Jest to czesto spowodowane
nieprawidtowg procedurg uruchamiania i/lub wyczerpaniem sie
pelletu.
= Nacisnij gtowny przycisk zasilania z przodu grilla w pozycje
OFF i odtacz kabel zasilajacy. Pozwol grillowi catkowicie
ostygnac. Otworz drzwiczki i wyjmij wszystkie produkty
spozywcze, ruszt grillowy, tacke ociekowa i termiczng

ostone EvenFlow(T)-

= Usun niespalony pellet i popiét zwnetrza oraz okolic
paleniska. (Zobacz instrukcje dotyczgce prawidtowego
postepowania i utylizacji popiotu na stronie 30.)

* Sprawdz, czy palenisko jest prawidtowo osadzone na
krawedzi komory spalania, bezposrednio pod rurg slimaka.

* Przed wymiang ostony termicznej EvenFlow(TM): tacki
ociekowej i rusztow grillowych podtacz przewdd zasilajacy
do odpowiedniego uziemionego gniazdka elektrycznego,
przetgcz gtéwny wytacznik w pozycje ON i rozpocznij grillowanie.
Pellet powinien wpadac¢ do paleniska a gorgca grzatka
powinna sig¢ zaczgc rozgrzewac (zacznie czerwieniec)

Nie dotykaj grzatki zapalajgcej sie w

palenisku.

* Gdy tylko z paleniska zaczng wydobywac sie ptomienie,
uruchom cykl wytaczania, a nastepnie przetacz gtowny
przycisk zasilania w pozycje OFF. Pozwdl grillowi ostygnac.
Teraz mozesz wtozy¢ z powrotem do grilla ostoneg termiczna
EvenFlow(TM), tacke ociekowa na ttuszcz, ruszty grillowe i
zywnosé.

OSTRZEZENIE

* Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych wcisna¢ gtéwny przycisk zasilania do pozycji
OFF i odtaczy¢ kabel zasilajacy.

— Przed sprawdzeniem zbiornika na ttuszcz i popiot
EZ-Clean™ upewnij sie, ze grill jest ZIMNY, a
popidt zgaszony i ZIMNY.
Nagromadzony ttuszcz usuwa sie tatwiej, gdy
grill jest jeszcze ciepty - nie gorgcy. Uwazaj, aby sie
nie poparzy¢. Zalecamy uzywanie rekawic
ochronnych.
Specjalny odkurzacz to najlepszy sposéb na usuwanie
popiotu z paleniska, ale nalezy to robi¢ bardzo ostroznie, aby
uniknaé niebezpieczenstwa pozaru. Czyszczenie popiotu z
paleniska i jego otoczenia powinno sie ponownie
przeprowadzac tylko wtedy, gdy grill jest ZIMNY.
Czyszczenie rusztéw grillowych przebiega najlepiej, gdy sa
sg jeszcze ciepte. Uwazaj, aby sie nie poparzy¢. Zaleca
sie uzywanie rekawic ochronnych odpornych na
wysoka temperature. Zalecamy mie¢ w poblizu grilla
szczotke czyszczaca z dtuga raczka. Po wyjeciu potrawy
szybko wyszczotkuj ruszt grillowy. Zajmie to tylko chwile,
a przy nastepnym uzyciu grill bedzie gotowy.
e Tourzadzenie zostato przetestowane i wykazano, ze
spetnia limity dla cyfrowych urzadzen klasy B, zgodnie z
czescig 15 przepiséw FCC. Niniejsze limity zostaty
opracowane w celu zapewnienia odpowiedniej ochrony
przed szkodliwymi zaktéceniami w instalacji
mieszkalnej. Niniejsze urzadzenie generuje, uzywa i
moze emitowac energie wysokiej czestotliwosci, a jesli
nie jest instalowane i uzywane zgodnie z instrukcjami,
moze powodowac szkodliwe zaktécenia odbioru
radiowego lub telewizyjnego, co mozna stwierdzié¢
przez wytaczenie i ponowne wtgczenie urzadzenia.
Zaleca sie uzytkownikowi podjecie jednego lub kilku z
ponizszych dziatan w celu usuniecia zaktdcen:

— Zmieni¢ kierunek lub potozenie anteny odbiorcze;j.

— Zwigkszy¢ odlegtos¢ miedzy urzadzeniem a
odbiornikiem. Podtgcz urzadzenie do gniazdka w
innym obwodzie niz ten, do ktérego podtaczony jest
odbiornik. Skonsultuj sie ze sprzedawca lub
doswiadczonym technikiem.

TRAEGER.COM
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SMAK JEST NAJWAZNIE)SZY.

DREWNO TO NIE TYLKO PALIWO, TO

TRAEGER ODPOWIEDNIE DO

HAH"W““" WSZYSTKIEGO IDEALNE DO: |§  IDEALNE

APPLE v [t C| e
CHERRY | v ™ | @
Grube kawatki wotowiny wymagaja
HICKORY m v H ‘ wyrazistego drewna, takiego jak orzech
wtoski lub mesquite.
MESQUITE | | W L 4
PECAN | v = C| @
SIGNATUREBLEND |7 | &/ |om | € | €
Dodaj pellet, a natychmiast Twoj grill
stanie sie piecem do pizzy na drewno.

N O o

NO WORRIES MADE IN THE U.S.A.

Ciasto wisniowe pieczone na pellecie z
drewna twardego? Prosze bardzo.



CALKOWICIE NATURALNY

PELLET Z DREWNA

SPOINA WYDAINOSC | SMAK
JAK PRODUKOWANY JEST NASZ PELLET WYTWARZANIE

i

0 Pellet ROZPALA gien i nadaje jedzeniu niezapomniany smak.

9



POZNAI SWOJ GRILL

Przy montazu i instalacji grilla Traeger® nalezy postepowaé zgodnie z instrukcja montazu.

CZESCI | FUNNCIE GRILLA IRONWOOD

&

s
O—

|

N

OPIS

(]
[
&
o
h
3

DRZWICZKI GRILLA DOLNA POLKA
UCHWYT DRZWICZEK LISTWANAAKCESORIAP.A.L. POP-AND-LOCK™
SONDY DO MIESA PALENISKO

2.POZIOM RUSZTU GRILLOWEGO KLAPKA CZYSZCZACA ZASOBNIKA (DNO ZASOBNIKA)

SLIMAK (WNETRZE ZASOBNIKA NA PELLET)
GLOWNY PRZYCISK ZASILANIA (PRZEDNIA CZESC ZASOBNIKA NA

1.POZIOM RUSZTU GRILLOWEGO

BOCZNE POLKI PELLEN

| DZWIGNIA DRZWICZEK CZYSZCZACYCH ZASOBNIKA.
REGULATOR TLUSZCZU ODLACZALNY KABEL ZASILAJACY (TYLNA CZESG ZASOBNIKA NA PELLET).
TACKA OCIEKOWA EZ-CLEAN ZASOBNIK NA PELLET

0StONA TERMICZNA EVENFLOWT STEROWNIK TRAEGER Z TECHNOLOGIA WiFIRE®

RURKA SMARUJACA

08606 © 000060

WNETRZE ZASOBNIKA NA PELLET Z RUSZTEM

0000 O©00oove

WKEADY EZ-CLEAN GREASE+ DO POJEMNIKA NA TLUSZCZ |
POPIOL

POJEMNOSC MASOWA
Potki: 27,2 kg
Pétka dolna: 36,3 kg
10



ZASOBNIK NA PELLET

KSZTALT GRILLA/CYRKULACJA POWIETRZA

Zasobnik na pellet o pojemnosci 10 kg wystarcza na wiele godzin
grillowania, dzieki czemu mozesz wroci¢ do zajeé, ktore naprawde
chcesz robié. Pellet mozna oprdzni¢ prostym nacisnieciem dzwigni.

POWIERZCHNIA GRILLOWA

Grill Traeger® ma powierzchnie grillowania o wymiarach 0,39-0,59 m2,

co stanowi wystarczajgcg przestrzen do grillowania potrzebnej ilosci
stekdw i zeberek na wielkie przyjecie, a jeszcze zostanie wystarczajgco
miejsca na przygotowanie dodatkdw.

WSZECHSTRONNOSC

Regulowany, dwupoziomowy system rusztéw umozliwia zatadunek obu
poziomdw, pozwalajac przygotowac prawdziwg uczte. Do
przygotowywania obfitych potraw, takich jak na przyktad ogromny
indyk, mozna wyja¢ gorna ruszt.

Charakterystyczny beczkowaty ksztatt grilla Traeger zapewnia konwekcyjny
przeptyw powietrza. Gorgce zadymione powietrze cyrkuluje wokdt komory
gotowania i otacza jedzenie cieptem z drewna, dzieki czemu réwnomiernie
sie piecze ze wszystkich stron. Zadymione powietrze jest zawsze obecne
podczas gotowania, nawet jesli go nie widzisz.

ELEMENTY STERUJACE HIGH-TEC

|
Z grillem Traeger® sterowanie jest réwnie proste jak wykonanie potgczenia
telefonicznego. Technologia WiFIRE® umozliwia automatyczne
ustawianie i dostosowywanie temperatury za pomocg przepisow
pobranych z naszej aplikacji Traeger. Aby pobraé aplikacje na system
Android, przejdz do sklepu Google Play; dla systemu Apple przejdz do
sklepu App Store. Informacje o tym, jak uzywac aplikacji, znajdziesz pod
adresem traeger.com/app. Instrukcje dotyczace podtgczenia grilla do
telefonu znajdziesz w czgsci "Onboarding Part 2: Connecting Your Grill"
(strona 16).

BEZ RYZYKA
ZAPLONU

Nie musisz sie obawiac, ze na grillu Traeger® na drewno zapalityby sie
krople i utworzyty nieprzyjemne ogniste kule, ktére zniszczytyby twoje
jedzenie, poniewaz grill Traeger® na drewno gotuje posrednim cieptem.
Wszelkie Sciekajgce ptyny sa bezpiecznie odprowadzane do pojemnika
na popidt EZ-Clean™, dzieki czemu ich usuniecie jest wyjatkowo tatwe.
WSKAZOWKA: Utrzymuj grill w czystosci. Zobacz "Wskazéwki
eksploatacyjne" (strona 31) i "Konserwacja grilla" (strony 28-30).

TRAEGER.COM



POZNAI SWOJ GRILL cocousr

TWOJ CYFROWY STEROWNIK WiFIRE®

Grill Traeger® wyposazony jest w najnowoczes$niejszy sterownik Traeger z technologia WiFIRE®, ktory obstuguje Wi-Fi i Bluetooth. Sterownik posiada w
lewym gérnym rogu czujnik Swiatta otoczenia, ktory automatycznie reguluje jasno$¢ ekranu, zapewniajgc doskonatg widocznos¢ w kazdych
warunkach o$wietleniowych. Przed rozpoczeciem uzywania grilla zapoznaj sie z poszczegoélnymi funkcjami sterownika. Po wtgczeniu gtdwnego
przycisku zasilania (znajdujgcego sie pod przednig cze$cig zasobnika na pellet), dotknij jednego z przyciskéw po lewej stronie ekranu lub przekreé
pokretto wyboru, aby uruchomic grill.

= —4 WELCOMETO YOUR,

2

IIWAGA Wahania temperatury w grillach Traeger® sg normalne. Wszelkie znaczgce wahania moga by¢ skutkiem wiatru, temperatury powietrza,

nieprawidtowego uzytkowania, niewystarczajgcej konserwacji grilla lub jakosci i stanu pelletu.

ﬁ MENU GLOWNE WYSWIETLACZ GLOWNY
W menu mozesz konfigurowa¢ i monitorowa¢ akcesoria, zadba¢ o
konserwacje i pielegnacje grilla oraz zsynchronizowa¢ urzadzenie z domowa
siecig internetowa i ustawieniami.

© EKRAN GLOWNY - z grillami Traeger to naprawde proste. Na ekranie gtownym
zawsze wysSwietlana jest temperatura grilla. Aby na tym ekranie ustawic lub
zmieni¢ temperature grilla, po prostu obrd¢ pokretto do zadanej temperatury i

9 MINUTNIK nacisnij $rodek pokretta.
Minutnik stuzy tylko dla Twojej wygody; nie wptywa na. > STOPKA EKRANU GLOWNEGO - Dodatkowe informacje i skréty do innych
prace grilla. Jesli na przyktad trzeba opiekaé mieso przez 15 minut, ustaw funkcji uzyskasz klikajac w dowolnym miejscu stopki, co spowoduje
minutnik na 15 minut. Po uptywie czasu rozlegnie sie sygnat wyswietlenie panelu sterowania Traeger.
dzwiekowy.
* PANEL STEROWANIATRAEGER - Panel sterowania Traeger mozna otworzy¢
KEEP WARM klikajac w dowolnym migjscu w dolnej czesci stopki. Na panelu mozesz
Ta funkcja utrzymuje temperature grilla na 74 °C, aby utrzymac jedzenie monitorowac temperatury sond, poziomy grzania ptyty indukcyjnej, minutniki,
ciepte. poziom pelletu iinne. Podczas ustawiania innych urzadzen, przewijajac lub
klikajac na strzatki w dolnych rogach wyswietlisz dodatkowe informacje. Chcesz
a SUPER SMOKE mie¢ kontrole nad sondami lub akcesoriami? Kliknij na pinezke w prawym gérnym
W dowolnym momencie podczas grillowania, gdy temperatura rogu, aby przypia¢ ten widok i miec go stale podczas catego procesu
pieczenia miesci sig w zakresie 74°-107 °C, wybierz SUPER SMOKE, przygotowywania potrawy. Kolejnym Kliknigciem powrécisz do widoku na ekranie
zwiekszajac tym samym ilo$¢ uwalnianego dymu i nadajac gtownym.
potrawom wyrazniejszy smak dymu.
] MENU
6 ZLACZA DO AKCESORIOW = WiFIRE® CONNECTIVITY - Za pomoca tej opcji mozesz poditaczyé grill do
Te ztacza stuza do podtaczania sond przewodowych lub innych akcesoriow domowej sieci Wi-Fi i sparowaé dowolne urzadzenia Traeger Bluetooth.
ablowyeh. * AKCESORIA - W tej sekcji mozesz $ledzi¢ wszelkie akcesoriaiich
6 WYSWIETLANIE STANU ustawienia, na przyktad temperatury, ustawione temperatury docelowe
Ten zaawansowany wy$wietlacz TFT pokazuje aktualng temperature, sondy i inne.

stan cyklu grillowania i wszystko, co zwigzane jest z obstugg i funkcja
grilla. Ekran jest réwniez dotykowy i mozna go obstugiwac zaréwno
dotykiem, jak i za pomoca pokretta.

UWAGA: Urzadzenia Traeger Bluetooth mozna sparowac tylko z jednym grillem
Traeger®. Jesli posiadasz kilka grilli Traeger® z technologia Bluetooth i chcesz
uzy¢ sparowanej sondy na innym grillu, upewnij sie, ze najpierw ,odtaczysz”

a PRZELACZNIK urzadzenie od pierwszego grilla, aby mozna je byto sparowac z drugim.

Obrét pokretta umozliwia nawigacje w gore i w dét po menu. Nacisniecie 19
$rodka pokretta powoduje dokonanie wyboru.



- KONSERWACJA | PIELEGNACJA - Grille Traeger® naleza donajwyiszejklasy O CRILLU -Wtym wyborze sprawdzisz informacje o Wi-Fi, numery modell
oraz informacje regulacyjne. Znajdziesz tu réwniez Pro Tips, gdzie

dowiesz sie wszystkiego o funkcjach i zaletach swojego grilla Traeger®.

urzadzen na rynku, jednak nawet w ich przypadku moga wystapic¢ pewne
problemy. Na podstawie tego wyboru sprawdz i zdiagnozuj wszelkie btedy lub
problemy, ktdre moga wystapic w Twoim grillu. Dzigki wigkszej liczbie = USTAWIENIA - Uzywajac opcji Ustawienia w menu mozesz
czujnikdw niz kiedykolwiek wczesniej, dzieki technologii Smart Combustion, dostosowaé wy$wietlacze, temperatury i inne.

mozemy lepiej zrozumiec i szybciej zdiagnozowaé te problemy. Dzigki temu

o . S . = Jasnos¢ - obracaniem pokretta ustawcie kontrast wyswietlacza
bedziecie sie mogli w petni poswiecic grillowaniu.

od 1 (niski) do 10 (wysoki). Ustawienie domyslne to 5. Potwierdz
= Slimak - Umozliwia szybki dostep do rozwiazywania probleméw i naciskajac srodek pokretta i powrd¢ do menu Ustawienia.

usuwania ewentualnych zacigc/btgdow slimaka. * Dzwiek - wtgcza lub wytacza gtosnik sterowania grillem. Wybrane

= Diagnostyka czes$ci - umozliwia wykrycie i usuniecie ustawienie zostanie oznaczone.

ewentualnych bteddw. e Jednostki - - Przekreé i nacisnij pokretto wyboru lub dotknij ekranu, aby

- Wskazéwki dotyczace pielegnaci - Nawet profesjonalici przetaczy¢ sie miedzy stopniami Fahrenheita (°F) a Celsjusza (°C).
. . . Wybrane ustawienie zostanie oznaczone ,ptaszkiem".
potrzebujg czasu na czyszczenie, a czysty grill to maksymalna

wydajnosc¢ Twojego grilla. = Jezyki - Obracajgc i naciskajac pokretto wybierz zadany jezyk.

= Autotest - W sekcji Autotest mozesz sie upewnié, ze wszystko dziata
prawidtowo. Zgodnie z kilkoma instrukcjami na ekranie przetestuj
wszystkie komponenty pod katem potaczenia z jednostka sterujgca i
zasilania. Po krétkim tescie na ekranie grilla pojawi sie lista
komponentdw oraz informacja, czy sg zasilane pradem elektrycznym.
Wiecej informacji o tym, jak przeprowadzi¢ autotest, uzyskasz od
naszego dziatu obstugi klienta.

* Obstuga klienta - Zawsze jeste$my gotowi odpowiedzie¢ na kazde
pytanie. W razie potrzeby skontaktuj sie z nami za pomoca
danych kontaktowych.

PIERWSZE KROKI URUCHOMIENIA GRILLA

Seria produktow Traeger z potgczeniem Wi-Fi i Bluetooth oferuje $wiat smakéw na wyciagniecie reki. Aby w petni cieszyé sie grillowaniem,
polecamy nasz kurs wprowadzajacy — poznasz obstuge grilla i przygotujesz si¢ do tatwego grillowania:

FIRST THINGS FIRST.

Rozpalenie grilla.
UWAGA: Ten krok nalezy wykonac przed rozpoczeciem grillowania. Podtgcz grill WiFIRE®

do Wi-Fi za pomocg aplikacji Traeger.

Zapoznaj sie z niesamowitymi wtasciwosciami i funkcjami tego najwyzszej klasy grilla na drewno.

13 TRAEGER.COM



ROZPOGZYNAMY - GZESG 1: WYPALANIE GRILLA
NALEZY WYKONAC PRZED PIERWSZYM GRILLOWANIEM. Aby osiggna¢ najlepszy smak, optymalna wydajno$c oraz prawidtows i

bezpieczna prace grilla, nalezy przestrzega¢ ponizszych instrukcji dotyczacych wypalania grilla i przygotowania rurki Slimakowej.

WAZNE: przed pierwszym wypaleniem upewnij sig, ze

wszystkie komponenty sg prawidtowo zainstalowane w grillu.
S —— =

SEASON

ONE-TIME SEASONING: -60 MIN

WYGLAD WTYCZKI MOZE SIE ROZNIC W ZALEZNOSCI OD REGIONU. Otworz pokrywe zasobnika. Przed dodaniem pelletu do zasobnika
Gdy gtowny przycisk zasilania jest ustawiony w pozycji OFF, podtacz upewn.lj sig, ze w slimaku n.|e znadeJ? fc"e zadne obce przedmioty. Po
kabel zasilajacy do odpowiedniego uziemionego gniazdka dodaniu pelletu do zasobnika zamknij jego pokrywe. Zalecamy
elektrycznego napetni¢ zasobnik pelletem co najmniej do poziomu kratki

zabezpieczajace.



Nacisnij gtowny przycisk zasilania znajdujacy sie z przodu grilla w
pozycje ON. Dotkniecie dowolnego miejsca na ekranie lub
przekrecenie pokretta wyboru aktywuje sterownik. Na grillu wyswietli
sie ekran poczatkowy.

500

SEASONING IN PROGRESS

Po zapaleniu grilla w trakcie logowania przebiegnie automatyczny
proces wypalania grilla.

UWAGA: Czas potrzebny na osiggniecie temperatury wypalenia moze
wynosi¢ do godziny.

16

YOUR TRAEGER

ONE-TIME SEASONING: -60 MIN
This one-time cook cycle ensures optimal flavor and
calibrates your Traeger to perform at its best

BACK JGNITE MY GRILL

Na ekranie gtdéwnym zostanie wy$wietlone automatyczne okno
wejsciowe. Postepuj zgodnie z instrukcjami, aby szybko i tatwo
przeprowadzi¢ wypalanie grilla, potaczy¢ go i przygotowac do
pierwszego grillowania.

Jesli zdecydujesz sie poming¢ cze$¢ ,,Zaczynamy”, grill przejdzie do
tego ekranu, aby umozliwié reczne ustawienie wypalania. Cykl
wypalania nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym grillowaniem —
dzieki temu grill bedzie czysty i gotowy do pracy z petng wydajnoscia.
Proces ,rozruchu” zostanie wykonany automatycznie, wiec nie
bedzie juz konieczny).

UWAGA: Proces wypalania jest wazny dla zapewnienia optymalnych
parametrow grillowania. Przed tym cyklem wypalania upewnij sie, ze
wszystkie wewnetrzne czesci sg odpowiednio zainstalowane i ze podczas

tego cyklu na rusztach grillowych nie ma zadnych produktéw spozywczych.

¥ SEASONING

Po zakonczeniu cyklu wypalania sterownik rozpocznie petny cykl
wytgczenia. Cykle wytgczania zapobiegng przysztym niekorzystnym
skutkom i grill zostanie prawidtowo ustawiony na kolejne
przygotowywanie potraw.

UWAGA: : po kazdym grillowaniu zawsze uruchom cykl wytaczania.
Witym celu albo przytrzymaj pokretto wyboru przez 3 sekundy, albo przekrec
ustawiong temperature w dét na Wytacz i nacisnij przycisk wyboru.

TRAEGER.COM



ROZPOCZYNAMY - CZESC 2: PODLACZENIE GRILLA

lﬂlEGAMY WYI(I]NANIE TEGD I(Iilll(ll Pﬂﬂﬂlﬂs PHUGESII WSTEPNEG(' ZAPUINANIA. Chcemy zapewni¢ naszym klientom pierwszorzedny

produkt, ktdry bedzie przynosié im sama rado$é. Dlatego nieustannie pracujemy nad poprawg wydajnosci i funkcii grilla. Aby zapewnic¢ najnowsze funkcje
oprogramowania i firmware, zalecamy podtgczenie grilla do aplikacji Traeger za pomoca technologii Traeger WiFIRE® podczas pierwszego uzycia. Aby dowiedziec sie
wiecej o aplikacji WiFIRE®, aplikacji Traeger i innych opcjach potgczenia, odwiedz strone traeger.com/app. Rozpocznij proces parowania, wykonujac kolejne kroki i
taczac grill z domowg siecig Wi-Fi.

UWAGI:

Upewnij sie, ze Twoje urzadzenie mobilne korzysta z najnowszej wersji systemu operacyjnego i ze funkcja Bluetooth jest wtgczona.
Aby podtaczy¢ grill do sieci Wi-Fi, musi on byé wtgczony. Upewnij sie, ze gtdwny przycisk zasilania jest weisniety w pozycji ON.
Sygnat routera musi by¢ na czestotliwosci 2,4 GHz, poniewaz grill nie jest kompatybilny z 5 GHz.

Na ekranie, ktéry poinformuje Cie o pomys$lnym zakofczeniu procesu, na korncu procesu parowania pojawig sie tylko informacje o
zakonczeniu parowania. Parowanie jest zakonczone tylko wtedy, gdy pojawi sie ekran SEASONING COMPLETE.

D2 =

Direct Drive

CONNECT

SETUP & REGISTER: -5 MIN

Pobierz najnowszg aplikacje Traeger ze sklepu Apple App Store lub Sprawdz, czy Twoje urzadzenie mobilne jest podtaczone do sieci Wi-Fi, do
Google Play Store dla systemu Android. ktorej chcesz podtaczyc grill. Sygnat routera musi by¢ 2,4 GHz, poniewaz
grill nie jest kompatybilny z 5 GHz.

17 TRAEGER.COM



WEIRE CoMMECTIVITY

O L Lrie ) 1WLT BERSE

Przejdz do menu Ustawienia urzgdzenia mobilnego i sprawdz, czy w Otworz aplikacje Traeger, utwdrz konto lub zaloguj sie do swojego

urzadzeniu mobilnym wtgczone jest ustawienie Bluetooth. konta i dodaj grill zgodnie z instrukcjami w aplikacji. Aby rozpoczaé
ten proces na grillu, kliknij ikone menu na pilocie. W menu wybierz
opcje WIiFIRE® CONNECTIVITY i postepuj zgodnie z instrukcjami
dotyczacymi podtgczenia grilla.

Na ekranie wyboru sterownika wybierz ten, ktéry odpowiada Twojemu
grillowi, i potacz sie, postepujac zgodnie ze wskazdwkami w
aplikaciji!

18 TRAEGER.COM



ROZPOCZYNAMY - CZESC 3: PODEACZENIE AKCESORIOW

lﬂlEﬂAMY WYI(I]NANIE TEG“ KR"K“ Pl)llﬂllls PRﬂBESll UHU(}HAMIANIA Aby zaoszczedzi¢ czas w pozniejszym etapie, zalecamy

sparowanie urzadzenia Traeger Bluetooth juz podczas procesu uruchamiania. Jesli zdecydujesz sig sparowac urzadzenie Traeger Bluetooth pdzniej, przeczytaj

ponizsze instrukcje:

PAIR TRAEGER BLUETOOTH PROBE

Would you like to pair this probe to
remember in the future?

Ll YES

Przed prébg sparowania upewnij sig, ze urzagdzenie Traeger
Bluetooth jest zasilane lub w petni natadowane i ze znajduje sie w
poblizu grilla. W wigkszo$ci urzadzen Traeger z funkcjg Bluetooth
na ekranie automatycznie pojawi sie okno dialogowe, gdy grill
wykryje sygnat urzadzenia. Wybierz opcje YES (TAK) i postepu;j
zgodnie z instrukcjami na ekranie, aby sparowac urzadzenie z
grillem.

19

ACCESSORIES

PAIR §T-PROBE WIRED PROBE PAIR COOXTOP

Jesli przegapisz wyskakujgce okienko lub zamkniesz je zbyt szybko,
nie martw sie! Mozesz sparowac¢ akcesoria w dowolnym
momencie, przechodzac przez menu. Kliknij ikone menu na panelu
sterowania, wybierz pozycje menu Akcesoria a nastepnie wybierz
typ akcesoriow, ktdre chcesz sparowac. Przy parowaniu danego
typu akcesoriow postepuj zgodnie z instrukcjami na sterowniku.

TRAEGER.COM



UZYTKOWANIE GRILLA

PRIY KAZDYM UZYCIU GRILLA NALEZY ROZPOCZAG 0D NASTEPUJACYCH KROKOW.

LISTAKROKOW, KTORE NALEZY WYKONAC PRZED GRILLOWANIEM

1.

Sprawd?z i wykonaj niezbedna konserwacje:
= Wyczys¢ system do usuwania nadmiaru ttuszczu Traeger®:

= Tacka ociekowa EZ-Clean
= Rurka do odprowadzania ttuszczu
= Pojemnik na popictittuszcz EZ-Clean
= Usun popidt, gdy grill wyswietli odpowiednie powiadomienie lub po okoto 30 godzinach grillowania).

= Sprawdz, czy kabel zasilajgcy nie jest skrecony, uszkodzony lub postrzepiony.

Przed uzyciem upewnij sie, ze grill zostat prawidtowo zmontowany i ze nie brakuje zadnych elementow:
= Ostona termiczna EvenFlow™

= Tacka ociekowa EZ-Clean
= Ruszty
= Regulator ttuszczu

= Palenisko

Zapewnij prawidtowy przeptyw powietrza:
= Upewnij sie, ze nic nie blokuje odprowadzania powietrza.

Upewnij sie, ze grill znajduje sie w bezpiecznej odlegtosci od materiatow tatwopalnych patrz strona 2).
Upewnij sie, ze grill stoi na réwnej powierzchni.

Sprawdz pellet:

= Upewnij sie, ze w zasobniku znajduje sie wystarczajgca ilos¢ pelletu.

= Upewnijsie, ze pellet nie jest mokry, uszkodzony przez wode, wilgotny lub matowy. Powinny by¢ btyszczace i tatwo sie tamac.

= Upewnij sie, ze na dnie lejka i $limaka nie ma nadmiernej ilo$ci trocin.

Zamknij pokrywe zasobnika.

Zamknij drzwiczki grilla.
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PRZYGOTOWANIE POTRAW NA GRILLU TRAEGER

[lﬁlleE PRZYE“TUWANIE PIITRAW Za pomoca tej metody mozesz ustawic i zmieni¢ temperature w celu szybkiego przygotowania potraw oraz

prostych przepisow.

= ISREADY TO COOK

Turn and press dial to set grill tamparaturs.
Przy zamknietych drzwiczkach nacisnij gtowny wytacznik umieszczony na Na ekranie gtownym wy$wietli sie napis YOUR TRAEGER IS READY TO COOK (GRILL
przedniej stronie grilla do pozycji ON. Dotkniecie dowolnego miejsca na ekranie TRAEGER JEST GOTOWY DO UZYCIA). Temperature grillowania mozna ustawic

lub przekrecenie pokretta wyboru aktywuje sterownik. Grill sie wtgczy i po kilku bezposrednio na tym ekranie.

sekundach wyswietli sie ekran startowy.

K

Turn and press dial to s I temperature,

Aby wybra¢ temperature, obréé pokretto wyboru w prawo lub w lewo.

Wyswietli sie wybrana temperatura.

HOLD TO FIf

. I165° | , | 165°

rn and press dial to set grill temperature.

Po wybraniu temperatury zostaniesz poproszony o zapalenie grilla. Naci$nij i
przytrzymaj przycisk na ekranie dotykowym przez okoto 2 sekundy, az na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat, ze grill zostat pomyslnie "wtaczony".
Rozpocznie sig cykl automatycznego zapalania i wstepnego nagrzewania.
Wentylator i $limak wtaczaja sie i wytaczaja w trakcie gotowania, aby ogien

rozpalit sie zgodnie z ustawiong temperatura.
21 TRAEGER.COM
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Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania wtéz jedzenie do grilla i
zamknij drzwiczki grilla. Jesli przed wtozeniem zywno$ci do grilla
uzyjesz sondy do miesa, info patrz strona 22.

* HAPPY GRILLMORE

80%

Kliknij na pasek stopki u dotu ekranu gtéwnego, aby uzyskaé
dostep do panelu sterowania Traeger. Tutaj mozesz podczas
ustawiania i uzywania akcesoriéw monitorowac liczniki czasu,
ustawia¢ docelowe temperatury sond, kontrolowa¢ poziom
pelletui korzystac z innych funkcji.

WSKAZOWKI:

Praca z grillem Traeger jest tatwa. Temperatura grilla jest
zawsze widoczna na ekranie gtdwnym. Aby zmieni¢
temperature, zawsze przejdz do ekranu gtéwnego. Przekrec
pokretto wyboru na zgdang temperature i nacisnij, aby
wybra¢ nowg temperature.

100" 0100 80%

Wolisz ten ekran z bardziej szczegétowymi informacjami o
podtgczonym akcesorium lub czujnikach? Kliknij na pinezke w
prawym gornym rogu, aby przypiaé biezgcy widok panelu
sterowania.

Przed wtozeniem zywnosci do grilla zaleca sie poczekac na zakofczenie cyklu podgrzewania wstepnego (nie jest to jednak konieczne).

Jesli zywno$¢ zostanie wtozona do grilla zbyt wezesnie, moze to sprawié, ze grill osiggnie wymagang temperature pdzniej niz zwykle.

Podczas cyklu podgrzewania pozostaw grill zamknigty, aby osiaggnat zgdang temperature.

Grille Traeger® zapewniajg pomiar temperatury w czasie rzeczywistym i nalezy liczy¢ sie z wahaniami temperatury.

TRAEGER.COM



GRILLOWANIE Z AKCESORIAMI

ﬁﬁ“.l.ﬂWﬂME l sm"m BI.“ET“““I Jesliw przepisie podana jest docelowa wewnetrzna temperatura potrawy, mozna uzy¢ sondy Bluetooth.

Bezprzewodowe sondy Bluetooth Traeger® mozna zakupi¢ jako wyposazenie dodatkowe kompatybilne z modelem Ironwood. Dalsze szcze goty znajduja sie w
instrukcji obstugi bezprzewodowej sondy Traeger.

UWAGI:

Przed uzyciem konieczne jest natadowanie sond. Aby mozna byto natadowa¢ sondy, nalezy najpierw usung¢ etykiete znajdujaca sie na stacji
tadujace;.

Ze wzgledu na wysoka temperature nie zaleca sie uzywania bezprzewodowych sond w trybie pieczenia pizzy.

Informacje o wtgczaniu grilla znajduja sig w sekeji ,, Dostosowywanie potraw na Wsun sonde az do zaznaczonego miejsca w najgrubszej czesci miesa — nie
grilluTraeger” na stronie 20. Gdy grill jest wtaczony, wyjmij natadowane sondy dotykaj kosci ani szczegélnie ttustych fragmentow. Sonda musi byé umieszczona
Bluetooth Traeger® po jedne;j ze stacjitadujgcej, a kontroler automatycznie w miesie na gtebokosci co najmniej 5 cm. Jesli nie mozesz wsungé sondy na
rozpozna wszystkie wczesniej sparowane sondy. Na panelu sterowania Traeger gtebokos¢ okoto 5 cm w najgrubszej czesci miesa, to ta sonda moze nie by¢
znajduje sie narzedzie do sond, w ktérym znajdziesz dodatkowe informacje o stanie odpowiednia. Po wtozeniu sondy potéz jedzenie na nagrzanym grillu.

sondy oraz skréty do ustawien alarmoéw sondy.

ﬁﬂlllﬂWANlE l SIINI]A TEMPEHA““W Mozna uzywaé sondy przewodowej, jesli w przepisie podana jest docelowa temperatura wewnetrzna potrawy.

Informacje o wtaczaniu grilla znajduija sie w sekcji ,Dostosowywanie potraw na Wsun koncowke sondy w srodek najgrubszej czesci migsa — unikaj kontaktu z
grillu Traeger” na stronie 20. Podtacz sonde do ztacza sondy umieszczonego na koscig lub szczegdlnie ttustymi fragmentami. Sonda musi znajdowacé sie w
kontrolerze WiFIRE®. Po podtaczeniu jednostka sterujgca rozpozna sonde i na migsie na co najmniej 5 cm. Jesli nie mozesz wsuna¢ sondy na gtebokos¢ okoto 5
panelu sterowania wyswietli sie narzedzie sondy. cmw najgrubszej czesci miesa, to ta sonda moze nie by¢ odpowiednia. Po

WAZNE: Upewnij sie, ze sonda jest catkowicie wtozona do konektora. wlozeniu sondy wstaw produkty spozywcze na podgrzany grill.

WAZN E: Sondy bedg bardzo gorgce po uzyciu. Przy ich wyjmowaniu z grilla zachowaj ostroznosg.
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ﬁRIllﬂWANIE WEIll:llﬁ “MPEHAT“IW WEWNHHZNH lﬂ P“MOGA SDND Jak ustawi¢ alarm temperatury docelowej dla sond

Bluetooth lub przewodowych sond.

WIRED PROBE | DETECTED

Would you like to set emp alarm for
y
this probe

Aby grillowaé w oparciu o osiggniecie wewnetrznej temperatury Jesli przegapite$ okno wyskakujgce, mozesz ustawic alarm celu sondy
potrawy, ustaw alarm docelowej temperatury sondy. Podczas za pomocg skrétu (...) na pasku narzedzi pod widgetem sondy lub za
pierwszego podtgczenia sondy Bluetooth lub sondy przewodowej pomoca opcji akcesoriow w menu.

pojawi sie wyskakujace okno, w ktérym wyswietlony zostanie
skrét do tatwego ustawienia alarmu docelowej temperatury.
Wybierz TAK i postepuj zgodnie z instrukcjami.

390

PROBE GOAL REACHED (165°F)

SELECTOY MEET UL T

Za pomoca pokretta wybierz zagdang temperature alarmu docelowego Gdy migso osiagnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat
sondy i nacisnij pokretto, aby zatwierdzié¢ wybér. Nie pamigtasz dzwiekowy. Jesli uzywasz aplikacji Traeger, otrzymasz rdwniez
bezpiecznej wewnetrznej temperatury dla kurczaka Marsala? Stuknij powiadomienie na podtgczonym urzadzeniu mobilnym.

opcje WYBIERZ WG USTAWIEN, aby wyswietlic liste bezpiecznych
temperatur dla najczesciej przygotowywanych produktéw bogatych w
biatko.

UWAGI:

Zalecamy kierowanie sie podczas grillowania temperaturg wewnetrzng za pomoca sondy, a nie okreslonym czasem.

Sondy mozna zawsze sparowac tylko z jednym grillem Traeger®. Jesli masz wiecej grilli Traeger® z technologia Bluetooth i chcesz uzyé sparowanej sondy na
innym grillu, trzeba urzadzenie na pierwszym grillu "usunac¢", aby$ magt je sparowac z drugim grillem.
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vacznu IE ﬁ n I I.I.A WYJASNIENIE CYKLU WYEACZANIA

Cyklwytaczania jest kluczowy dla sukcesu i jakosci dziatania Traeger®. Cykl wytgczania zapobiega przysztym niepozgdanym skutkom i
prawidtowo przygotowuje grill do kolejnego grillowania. Rozpocznij cykl wytgczania zawsze po kazdym grillowaniu.

Aby rozpoczaé cykl wytgczania, wytgcz grill jednym z nastepujacych sposobdw:

4 MIN
SHUT DOWN CYCLE . SH UTD OWN
et s e ‘ 20:00 MIN
Nacisnij i przytrzymaj selektor wyboru przez 3 sekundy, az na Przy ustawianiu temperatury obré¢ pokretto catkowicie w lewo i
ekranie nie wyswietli sie napis "SHUT DOWN CYCLE IN PROGRESS". nacisnij przycisk, aby wybra¢ opcje WYLACZENIE.

Za pomoca aplikacji Traeger mozesz w kazdej chwili i z kazdego
miejsca uruchomié¢ cykl wytaczania grilla.

UWAGI:
Cykl wytaczania minimalizuje ryzyko wystapienia przysztych niepozgdanych zdarzen, takich jak np. spalenie. Do cofniecia sie ognia dochodzi, gdy
ptomien z paleniska zapala pellet znajdujgcy sie w rurze Slimakowej, co powoduje, ze ogien cofa sie az do zasobnika.

Cyklwytaczania trwa okoto 15 do 20 minut w zaleznos$ci od wczesniej ustawionej temperatury. Aby grill dziatat prawidtowo, nalezy pozwoli¢ na
petny przebieg cyklu wytgczania. Przed zakofczeniem cyklu nie naciskaj gtéwnego przycisku zasilania na przednim panelu grilla w pozycje OFF
ani nie odtgczaj grilla od gniazdka. Jesli grill pozostanie podtgczony i nie zostanie wytgczony, przejdzie w tryb czuwania umozliwi to aktualizacje
oprogramowania uktadowego oraz szybkie uruchomienie przy kolejnym grillowaniu.
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CZYSZCZENIE ZASOBNIKA

Grill Traeger® posiada system czyszczenia zasobnika, ktdry umozliwia tatwe usuniecie pelletu lub szybka zmiane ich aromatu — bez zadnych
komplikacji.

WYGLAD WTYCZKI MOZE SIE ROZNIC W ZALEZNOSCI OD REGIONU. WYSWIETLANIE ZASOBNIKA NA PELLET TRAEGER® STAYDRY™,

Naciénij gtéwny przycisk zasilania w pozycje OFF i odtgcz kabel Zasobnik na pellet Traeger® StayDry™ mozna zakupic jako akcesorium
zasilajacy. Jesli grill jest nadal gorgcy, pozwdl mu catkowicie do wszystkich modeli Ironwood. Przy oprdznianiu pojemnika
ostygnaé. upewnij sie, ze pojemnik (lub naczynie podobnego typu) jest

umieszczone bezposrednio pod pojemnikiem.

WYSWIETLANIE ZASOBNIKA NA PELLET TRAEGER® STAYDRY™. Gdy pojemnik bedzie pusty, nacisnij dZzwignig i uzupetnij pojemnik
Aby zwolni¢ pellet, pociagnij dZzwignie bezposrednio na pelletem TRAEGER® ALL-NATURAL HARDWOOD PELLETS o0 innym
zewnatrz. Pellet jest oprdzniany do zasobnika StayDry™ lub do aromacie.

pojemnika umieszczonego pod nim. Do usunigcia pozostatego
pelletu z zasobnika mozesz potrzebowaé szpatutki lub tyzki.
Wyczys¢ odkurzaczem wszystkie pozostate trociny z pojemnikai
Slimaka.

UWAGA! NIE OPROZNIAJ ZASOBNIKA, DOPOKI GRILL CALKOWICIE
NIE OSTYGNIE | DOPOKI ZASILANIE NIE ZOSTANIE WYLACZONE.

W PRZECIWNYM RAZIE PELLET MOZE BYC BARDZO GORACY.
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CHARAKTERYSTYKA GRILLA

APLIKACIA TRAEGER

Grillem Traeger® mozna sterowa¢ zdalnie za pomoca aplikacji Traeger. Aby dowiedzieé sie wiecej o WiFIRE®,
aplikacji Traeger i innych mozliwosciach potaczenia, odwiedz stroneg traeger.com/app.

Aby podtaczyc¢ grill Traeger® do Internetu, konieczne jest domowe potgczenie Wi-Fi. Twdj smartfon lub tablet
musi mie¢ najnowszg wersje systemu operacyjnego iOS lub Android. Po opuszczeniu sieci Wi-Fi aplikacja
bedzie potrzebowaé Internetu z pakietu danych, zeby dziata¢ dalej. Grill musi pozosta¢ podtgczony do
Internetu, aby mdgt otrzymywac najnowsze aktualizacje operacyjne, bezpieczenstwa i zabezpieczajace.

Aplikacja Traeger to takze prosty sposob wyszukiwania, pobierania i przygotowywania nowych przepiséw na grillu Traeger®.

MINUTNIK

Grill Traeger® jest wyposazony w praktyczny minutnik. Funkcja minutnika nie wptywa na dziatanie grilla; mozna go uzy¢, aby przypomnieé o
innych niezbednych krokach podczas przygotowywania positkdw, takich jak wktadanie warzyw lub innych potraw przygotowywanych kréce;j
do grilla lub podlewaniu migsa.

USTAWIANIE MINUTNIKA:
1. Nacisnij i przytrzymaj ikone minutnika.
2. Uzyj przetacznika, aby przetaczac sie miedzy godzinami i minutami i ustawié czas.
Po nacisnieciu tarczy po wybraniu czasu, minutnik jest ustawiony, wracasz do
ekranu gtéwnego, a minutnik automatycznie rozpoczyna odliczanie.

ANULOWANIE MINUTNIKA:
1. Nacisnij i przytrzymaj ikone minutnika.
2. Wyswietlg sig opcje.
3. Dokonajwyboru.

WYBOR SUPER SMOKE

W dowolnym momencie podczas grillowania mozna nacisna¢ ikone Super
Smoke, aby doda¢ potrawom wiecej smaku dymu. Ponownym naci$nieciem
przycisku anulujesz te funkcje.

UWAGI:
Funkcja Super Smoke moze by¢ aktywowana tylko przy temperaturze
grilla w zakresie 74°-107°C.

Dym bedzie rzadki i niebieski.
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Funkcje Keep Warm mozna uzy¢, aby w dowolnym momencie podczas
grillowania wstrzymaé cykl grillowania i utrzymac¢ temperature grilla na
poziomie 74 °C. Funkcje aktywuje sie, naciskajgc ikone Keep Warm.
Ponowne nacisniecie ikony Keep Warm przywrdci grillowanie.

UNIWERSALNA GORNA POLKA

Potozenie garnej potki grillowej mozna zmienia¢ w kilku miejscach. Dzieki temu
mozna w razie potrzeby zwolni¢ miejsce na dolnym lub gérnym ruszcie.

GZUINIK PELLET TRAEGER

Czujnik pelletu Traeger monitoruje doptyw pelletu. Po wybraniu z menu wyswietlany
jest aktualny stan pelletu co 5%.

F

100
Jesli czujnik pelletu Traeger jest prawidtowo podtgczony, na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,,PELLET SENSOR Pellet Level": XXX%." Jesli czujnik pelletu Traeger nie jest
prawidtowo podtaczony, wyswietli sie "PELLET SENSOR Disconnected Pellet
Level: 0%".

Czujnik pelletu Traeger umozliwia zdalne monitorowanie poziomu pelletu za
pomoca aplikacji Traeger. Ten system poprzez aplikacje Traeger na Twoim
inteligentnym urzadzeniu wysle powiadomienie i alarmy, gdy obnizy sie poziom
pelletu, zapobiegajac tym samym przerwaniu grillowania w wyniku braku
paliwa.
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Lubisz powoli przygotowywac ttustsze mieso w nizszych temperaturach? My tez. Ale jesli to robisz, zalecamy zwrécic¢ szczegdlng uwage na
czyszczenie nadmiaru ttuszczu. Gdy grill ostygnie i bedzie tylko ciepty, zeskrob ruszty grillowe i wytrzyj nadmiar ttuszczu z tacki ociekowej
(uwazaj, aby sie nie poparzy¢). Dzieki temu przy kolejnym rozpaleniu wszystko bedzie dziataé bez zaktdcen — szczegolnie jesli zechcesz co$
szybko ugrillowa¢ w wysokiej temperaturze!

1. PRIED KAZDYM GRILLOWANIEN:
Usun nadmiar osaddw z tacki ociekowej EZ-Clean. Sprawdz pojemnik na
ttuszcz i popiot EZ-Clean™ i w przypadku, gdy jest petne, oprdznij je. Upewnij
sie, ze tacke ociekowa nic nie zakrywa.

2. POKAIDYM GRILOWANIU
Usun nadmiar resztek jedzenia z rusztu, poki jest jeszcze ciepty. Nadmiar
nagromadzonego ttuszczu zeskrob za pomoca twardego niemetalowego narzedzia
do pojemnika EZ-Clean™ na ttuszcz i popi6t.

3. RAZW MIESIACU:
Sprawdz palenisko i usun nadmiar popiotu z paleniska, wokét niego i pod nim.
Podczas wymiany paleniska upewnij sie, ze jego krawedz znajduje sie pod rurg
$limaka. Zeskrob kreozot z tylnej $cianki i wewnetrznej strony drzwiczek grilla.
Na zakoniczenie wytrzyj wneki grilla Srodkiem czyszczgcym Traeger® All Natural
Cleaner. Wyjmij regulator ttuszczu i wyczy$é rure odprowadzajgca ttuszcz.

WAZN E: Zakrycie tacki ociekowej EZ-Clean jakimkolwiek materiatem, w tym folig lub

wktadkami, znaczaco wptywa na wydajno$é grilla i moze prowadzi¢ do uszkodzenia
miski ociekowej EZ-Clean lub grilla.
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Niebezpieczehstwo pozaru: Pozary spowodowane
zapaleniem sie ttuszczu najczes$ciej powstaja w wyniku nieprawidtowej
konserwaciji grilla, gdy nie usuwa sie z grilla ttuszczu.
Przed rozpoczeciem ponizszej konserwacji nacis$nij gtéwny
przycisk zasilania w pozycje OFF i odtgcz kabel zasilajacy.

4 USUWANIE POPIOLU 1 TEUSICZU T POJEMNIKA EZ-CLEAN™ NA
TRUSIG | POPIOE (KAZDE GRILLOWANIE).

(NP rzed sprawdzeniem pojemnika na ttuszcz + popiét upewnij sie,
ze grill jest ZIMNY, a popidt jest ugaszony i ZIMNY.

(R Y4745\ [I)esli nie opréznisz pojemnika na ttuszcz i popiét EZ-Clean™,
moze to prowadzi¢ do powaznego pozaru.

Pod korpusem grilla umieszczony jest pojemnik, w ktdrym zbiera sie popiét.

i ttuszcz. Przed kazdym grillowaniem nalezy go sprawdzi¢ i opréznié. Aby
wyjac i sprawdzi¢ pojemnik, po prostu chwy¢ go obiema rekami i nacisnij
przycisk, aby go zwolni¢. Usun wktadke jednorazowa i wymien ja na nowa.
Procedure prawidtowej utylizacji popiotu znajdziesz w kroku 9, Utylizacja
popiotu.

UWAGA: Wktadki do pojemnika Traeger przyczynig sie do tego, ze twoja praca bedzie

czystaitatwa.

GIYSIGIENIE SYSTENU DO USUWANIA NADMIARU TEUSZGZU TRAEGER® 'TGMS'):

Podczas przygotowywania potraw ociekajacy ttuszcz bedzie spadat na (i)
tacke ociekowa na ttuszcz i bedzie odprowadzany do (i) rurki do
odprowadzania ttuszczu,

(iii) bedzie gromadzit sie w pojemniku na ttuszcz i popiét EZ-Clean™. Te trzy
komponenty sa czescig systemu Traeger® Grease Management System
(TGMS). We wszystkich tych miejscach gromadzi sie ttuszcz, ktéry nalezy
regularnie czysci¢, aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru.

Czestotliwosé czyszczenia TGMS zalezy od zawarto$ci ttuszczu w
zywnosci. Ttustsze potrawy bedg wymagac czestszego czyszczenia
TGMS, a czasem bedzie konieczne czyszczenie TGMS po kazdym
gotowaniu.

Widoczne kawatki jedzenia i kawatki stwardniatego ttuszczu lub innych
osadow sa oznaka, ze grill wymaga czyszczenia.

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ wszystkie czgsci TGMS, czy nie
zgromadzit si¢ na nich ttuszcz.

Nagromadzony ttuszcz tatwiej usuwa sie, gdy grill jest
jeszcze ciepty, a nie goracy. Uwazaj, zeby sie nie poparzyé. Zaleca

sie uzywanie rekawic ochronnych odpornych na wysoka temperature.
Wyczy$¢ ttuszez z rury odptywowej. Zalecamy regularne czyszczenie
tego miejsca.

Usun wszystkie ruszty do grillowania i pokrywe regulatora ttuszczu. Dzieki
temu uzyskasz dostep do otworu rury odprowadzajacej ttuszcz wewnatrz
grilla. Za pomoca twardego, nie metalowego narzedzia zeskrob ttuszcz
nagromadzony na tacy ociekowej w dét, do rury odptywowej ttuszczu.
Wiekszo$¢ uwolnionego ttuszczu moze sptynac rurg odptywowa i trafi¢ do
wiadra EZ-Clean™ na ttuszcz i popiét. Pozostate resztki ttuszczu wytrzyj
recznikami papierowymi lub jednorazowymi Scierkami.

Regularnie czy$¢ dno i Sciany grilla z ttuszczu. W przypadku
nagromadzenia ttuszczu moze doj$¢ do pozaru.

Za pomoca twardego niemetalowego narzedzia zeskrob nagromadzony
ttuszcz z wnetrza grilla. Wiekszo$¢ uwolnionego ttuszczu mozna usunaé
za pomoca recznikéw papierowych lub jednorazowych szmatek. Nadmiar
zeskrobanych resztek mozna usungé za pomoca odkurzacza, jak opisano
w kroku 8 (ponizej) przy czyszczeniu paleniska z popiotu.

Sprawdz i wyczy$¢ ostone termiczng EvenFlow™

ttuszczu lub zanieczyszczen.

USUWANIE KREOZOTU:

Podczas powolnego spalania drewnianego pelletu powstaje smotaiinne
pary organiczne, ktére taczg sie z wydzielang wilgocia i tworza kreozot.
Opary kreozotu kondensuja sie w stosunkowo chtodnym przewodzie
wylotowym powoli spalajacego sie ognia. W efekcie kreozot gromadzi sie
na wewnetrznych $ciankach przewodu wylotowego. Po zaptonie kreozot
wytwarza bardzo goracy ogien. Czasteczki ttuszczu unoszace sie w
powietrzu przechodzg przez komore grillows, a cze$¢ z nich osadza sie na
oktadzinie przewodu wylotowego podobnie jak kreozot. Moze to
prowadzi¢ do powstania pozaru.

Regularnie zeskrobuj nagromadzony kreozot i ttuszcz z tylnej strony ptyty
oporowej i tylnej strony drzwiczek grilla. Po uwolnieniu kreozotu i
pozostatosci ttuszczu z wewnetrznej oktadziny i szczelin wentylacyjnych
w tym systemie sptywowym mozna wigkszos$¢ z nich usung¢ recznikami
papierowymi lub jednorazowymi $ciereczkami. Aby usunac kreozot, nie
nalezy spryskiwaé¢ wnetrza grilla wodg ani innymi ptynnymi Srodkami
Czyszczacymi.

, Czy nie zawiera

UWAGA: System odprowadzania dymu Traeger® Downdraft powinien by¢
kontrolowany co najmniej dwa razy w roku w celu stwierdzenia, czy nie doszto do

nagromadzenia kreozotu i/lub ttuszczu.

Jesli zgromadzi sie kreozot lub ttuszcz, nalezy je usuna¢, aby zmniejszy¢
ryzyko pozaru.

PRIECHOWYWANIE NA ZEWNATRE:

7 Xe7:Y esli grill jest przechowywany na zewnatrz, nalezy
upewnic sie, ze woda nie dostanie sie do zasobnika na pellet.
Mokry pellet drzewny znacznie sie rozszerza co moze prowadzi¢ do
zablokowania $limaka. Jesli nie uzywasz grilla, zawsze przykrywaj
go pokrowcem Traeger. Ten dopasowany pokrowiec mozna kupié
na stronie traeger.com.

OCZYSZCZANIE POPIOLU Z WNETRZA | OKOLICY PALENISKA (OKOL0 CO 30 GODZIN
GRILLOWANIR):;

(NWXelYPrzed czyszczeniem popiotu upewnij sie, ze grill jest ZIMNY i ze
popidt zgast i jest ZIMNY.

W1 [:¥4743N[IFPrzy usuwaniu popiotu przestrzegaj nastepujgcych
wskazowek,

Nadmiar popiotu w palenisku utrudnia zapalenie i moze prowadzi¢ do
powstania pozaru. Palenisko nalezy od czasu do czasu sprawdzic i
wyczyscié, aby usuna¢ nagromadzony popiét. Ponownie obowigzuje
zasada, ze czyszczenie popiotu z paleniska i jego okolicy powinno byé

wykonywane wytacznie wtedy, gdy grill jest ZIMNY.

Usun ruszty grillowe, tacke ociekowg EZ-Clean i pokrywe ostony termicznej
EvenFlow(TM), aby uzyskac dostep do paleniska i wnetrza grilla wraz z tacg
wentylatora. Wiekszo$¢ popiotu znajdujgcego sig poza paleniskiem

mozna usungé z grilla za pomocg odkurzacza.

TRAEGER.COM



KONSERWAGIR GRILLA ceonsn

WINNEIN ajlepszym sposobem na usuniecie popiotu z paleniska, jest 10 CIVSIGZENIE GRILLARUSITOW.

uzycie specjalnego odkurzacza, ale nalezy postapi¢ bardzo ostroznie, Czyszczenie rusztéw do grillowania najlepiej

aby unikna¢ ryzyka pozaru. Ponownie przypominamy, ze czyszczenie przeprowadzac, gdy sa jeszcze ciepte. Uwazaj, aby sie nie poparzyé.
popiotu z paleniska i jego okolic nalezy przeprowadza¢ wytacznie wtedy, Zaleca sie uzywanie rekawic ochronnych odpornych na wysoka

gdy grill jest ZIMNY. temperature. Zalecamy mieé w poblizu grilla szczotke czyszczaca z
Do tego zadania najlepiej nadaje sie odkurzacz typu przemystowego z dtuga raczka. Po wyjeciu potraw szybko wyszczotkuj ruszt grillowy. To
metalowym pojemnikiem bez worka. Przy prawidtowym przestrzeganiu zajmie tylko chwilg, a przy nastepnym uzyciu grilla bedzie juz gotowy.
tego postepowania jednak bedzie dziataé bezpiecznie prawie kazdy 11, GIVSICZENIE POWIERZCHNI ZEWNETRINYCH:

odkurzacz. [REHFAN 26 d rozpoczeciem czyszczenia nacisnij gowny

Po upewnieniu sie, ze popiét w palenisku jest zimny, odkurz popidt z przycisk zasilania do pozycji OFF i odtgcz kabel zasilajacy.

wngtrza paleniska. Do wytarcia ttuszczu z zewnetrznej strony grilla uzyj jednorazowej szmatki

a Jesli uiywasz odku{rz.e\c?za bezworkowego, opréinij komolre lub Sciereczki zwilzonej Srodkiem czyszczgcym Traeger® All Natural albo
zbiorczg ze wszystkich wczesniej nagromadzonych zanieczyszczen. ciepta woda z mydtem. Na zewnetrzne powierzchnie grilla NIE UZYWAJ

NaStepni'e odkurz POpié{ zlwlr.u-;trza palen.iska. Gdy palenisko bedzie Srodkow czyszczacych do piekarnikéw, sciernych srodkow czyszczacych ani
czyste, niezwtocznie oproznij komore zbiorcza do metalowego sciernych podktadek czyszczacych

pojemnika, ktérym nalezy manipulowac zgodnie z instrukcjami
opisanymi ponizej w sekcji ,Utylizacja popiotu”. Upewnij si¢, ze w 12 TESTOWANIE GRILLA PO CZYSZGIENIV:

komorze zbiorczej nie pozostaty zadne resztki popiotu. Przed wymiang ostony termicznej EvenFlow(TM), tacki ociekowej EZ-Clean
b. Jesli uzywasz odkurzacza z jednorazowymi workami, wtz i rusztow grillowych podtaczyé kabel zasilajacy do odpowiedniego
do urzadzenia nowy, nieuzywany worek. Nastepnie odkurz popiét z uziemionego gniazdka elektrycznego i nacisnaé gtowny przycisk zasilania w
wnetrza paleniska. Gdy palenisko jest czyste, wyjmij worek z potozenie ON. Po ustawieniu temperatury i naci$nieciu przycisku IGNITE
odkurzacza i wtéz go do metalowego pojemnika, z ktérym nalezy pellet powinien spadac do paleniska, a grzatka powinna zaczac sie
obchodzi¢ sie w sposob opisany ponizej w czesci Utylizacja popiotu. rozgrzewac.
9. UTYLIZAGIA POPIOY: (zaczyna czerwieniec).

Popié{ powinien by¢ zawsze catkowicie schtodzony Nie dotykac gorace] grzatkl.

przed manipulacja. Przechowuj go w metalowym pojemniku z Gdy z paleniska zaczynajg wydobywac sig ptomienie, uruchom cykl

szczelnie przylegajaca pokrywa. Zamkniety pojemnik z popiotem wytgczania. Pozwol grillowi wygasnac. Teraz mozesz umiescic ostone

powinien by¢ do ostatecznej utylizacji umieszczony na niepalnej termiczna EvenFlow(T™) tacke ociekowa EZ-Clean, ruszty grillowe oraz

podtodze lub na ziemi, w wystarczajgcej odlegtosci od wszystkich 7ywno$é z powrotem na grillu.

palnych materiatéw. Popidt powinien by¢ przechowywany w 13 PRI[W“IHISIINAGY

zamknigtym pojemniku a2 do czasu jego zutylizowania, Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ specjalna

konfiguracja kabli, ktérg mozna zakupi¢ w firmie Traeger.

NAICZESCIE) ZADAWANE PYTANIA

Po zeskanowaniu tego kodu QR zostaniesz przekierowany na strone z najczesciej
zadawanymi pytaniami.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

KOMUNIKATY BEEDOW | PROBLEMY/PYTANIA DOTYCZAGE WiFIRE®

Ten produkt powinien by¢ podtaczony do Internetu. Aby mie¢ pewnos¢, ze aktualizacja oprogramowania uktadowego przebiega prawidtowo, dzieki czemu grill bedzie na
najwyzszym poziomie, nalezy upewnic sie, ze jest on rzeczywiscie podtaczony. Patrz sekcja ,Rozpoczecie pracy cze$¢ 2: Podtaczanie grilla do Internetu” na stronie 16.

Chociaz zdarza sig to rzadko, na panelu sterowania moze pojawic si¢ komunikat o btgdzie lub ostrzezenie. Lista komunikatéw o btgdach i sposéb ich rozwigzania
mozna znaleZ¢ na stronie internetowej traeger.com/support. 31 TRAEGER COM



WSKAZOWKI EKSPLOATACYINE

1.

Ciagle pracujemy nad ulepszaniem grilla. Zadbaj o to, aby grill byt 7.

podtaczony do Internetu i aby jego oprogramowanie sprzetowe
byto aktualizowane. Instrukcje dotyczace sprawdzania wersji
oprogramowania sprzetowego znajdziesz na stronie traeger.com.
Mozesz zmieni¢ temperature w dowolnym momencie podczas
grillowania, aby zwigkszy¢ lub zmniejszyé temperature pieczenia.
Przed wprowadzeniem kolejnych zmian temperatury warto
dac grillowi chwile na osiggniecie zagdanej temperatury.
Zmiana miedzy stopniami Fahrenheita a Celsjusza: W menu
Ustawienia wybierz Jednostki temperatury. Obracajac pokretto,
wybierz miedzy stopniami FAHRENHEIT (°F) a CELSIUS (°C). Naci$nij
$rodek pokretta, aby potwierdzi¢ wybor. Teraz temperatura bedzie
wy$wietlana w wybranym formacie.
Grill Traeger® jest zaprojektowany do pracy ze zamknietymi
drzwiczkami. Otwieranie drzwiczek grilla znacznie wydtuza czas
przygotowywania potraw.
= Umieszczanie zamrozonych, surowych, zimnych lub w inny
sposéb  nieprzetworzonych  termicznie  produktéw
spozywczych na grillu moze spowodowac tymczasowy spadek
wewnetrznej temperatury grilla.
Nie nalezy przecigza¢ powierzchni do gotowania nadmierng iloscig
zywnosci, ktora siegataby poza krawedzie tacki ociekowej. Mogtoby
to zaktdci¢ prawidtowy przeptyw powietrza podczas grillowania i
moze wydtuzy¢ czas osiggniecia nastawionej temperatury.
Zawsze nalezy postepowac zgodnie z tym, jaki rodzaj potrawy
przygotowujesz:
= Cienkie kawatki zywnosci wymagaja wysokiej temperatury i
krétszego czasu gotowania, podczas gdy grubsze kawatki
wymagaja niskiej temperatury i dtuzszego czasu przygotowania.
= Warzywa gotuja sie przy tej samej temperaturze dtuzej niz
mieso.
= Zawsze dbaj o to, aby wewnetrzna temperatura
przygotowywanego miesa osiagneta temperature bezpieczna
do spozycia.
= Funkcja Keep Warm nie jest przeznaczona do wtasciwej obrobki
termicznej zywnosci.

32

Utrzymuj grill w czysto$ci. Regularnie sprawdzaj, czy w grillu nie
nagromadzit sie ttuszcz. Wiekszo$¢ pozaréw spowodowanych
ttuszczem jest wywotana niewystarczajaca konserwacja grilla i
nieskutecznym czyszczeniem systemu Traeger® Grease
Management System (TGMS) (patrz "Konserwacja grilla" na
stronach 29-31). Chociaz na grillu jest wystarczajaco duzo
miejsca, nie wktadaj do niego nadmiernej ilosci zywnosci, ktéra
mogtaby uwalnia¢ duza ilo$¢ tatwopalnego ttuszczu. (na przyktad
wiecej niz pét kilograma bekonu). Jesli grill nie byt dobrze
konserwowany lub jesli osoby, ktdre uzywaty grilla przed Toba,
zostawity w nim duza ilo$¢é tatwopalnego ttuszczu, zalecamy
usuniecie ttuszczu przed ponownym uzyciem.

TRAEGER.COM



SERWIS KLIENTA TRAEGER JEST NAWYCIAGNIECIE REKI
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Otworz aparat w telefonie i skieruj go na kod QR. Poczekaj, az aparat si¢ zarejestruje, a nastepnie kliknij w
powiadomienie lub baner, kiedy pojawi sie na ekranie.

WYPROBUI TO

Skanujac ten kod QR, przejdziesz do strony gtéwnej wsparcia ze strony
firmy Traeger.

Informacje dotyczace kodu sg tadowane automatycznie.

A <4
TRAEGER’
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Ograniczona 10-letnia gwarancja Traeger

Ograniczona 10-letnia gwarancja obejmuje nastepujace modele grillow:

TIMBERLINE XL (TBBO1RLGI), TIMBERLINE (TBB86RLGI), IRONWOOD XL (TFB93RLGI), IRONWOOD
(TFB61RLGI).

Firma MORIS design s.r.o. udziela gwarancji na grille Traeger w zakresie komponentéw, okresu i warunkéw okreslonych w ponizszej tabeli, pod
warunkiem prawidtowego uzytkowania i regularnej konserwac;ji.

Niniejsza gwarancja jest udzielana dodatkowo wzgledem praw konsumenta wynikajacych z przepiséw prawa obowigzujacych w Republice
Czeskiej i nie ogranicza ochrony przewidzianej tymi przepisami. Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zawarcia pierwotnej umowy zakupu u
autoryzowanego sprzedawcy Traeger i obowigzuje dla klientéw w Europie.

Okres gwarancji i zakres ochrony dla poszczegolnych komponentéw sa nastepujace:

Komponenty Okres Zakres
gwarancji

Korpus, nézki, pétka ze stali nierdzewnej, pétka lakierowana, pokrywa 10 lat Nie zardzewieje

zasobnika

Ruszty emaliowane, ruszty zeliwne, ruszty ze stali nierdzewnej, tacka 3 lata Nie zardzewieje

ociekowa ze stali nierdzewnej

Silnik podajnika, podajnik pradu statego, wentylator pradu statego, sterownik | 3 lata Wady materiatowe i

pradu statego, sterownik pradu przemiennego produkcyjne

Kota, podwozia i kota terenowe 3 lata Wady materiatowe i
produkcyjne

Pret zarowy (AC/DC), wentylator AC, podajnik AC, czujnik poziomu pelletu, 2 lata Wady materiatowe i

przewdd, RTD, termopara produkcyjne

Deflektor cieplny, tacka ociekowa 2 lata Nie zardzewieje

Uszczelka pokrywy 2 lata Nie rozdziera sig ani nie
strzepi

Sonda do migsa 2 lata Wady materiatowe i
produkcyjne

Okresy gwarancyjne a ich wptyw na prawa ustawowe
Warunki gwarancji dodatkowej nie wptywaja na ustawowy termin dochodzenia roszczen z tytutu wad wobec sprzedawcy.

Grille Traeger zostaty zaprojektowane jako modutowe, co umozliwia tatwe naprawy przez uzytkownikéw. W ramach niniejszej gwarancji firma
MORIS design s.r.o zobowigzuje sie do dostarczenia czesci zamiennych za wadliwe komponenty oraz instrukcji dotyczacych ich wymiany. Firma
MORIS design s.r.o zastrzega sobie prawo do wymiany wadliwych czesci na nowe lub regenerowane komponenty.

Firma MORIS design s.r.o zastrzega sobie réwniez prawo do przeprowadzenia inspekcji grilla oraz analizy danych dotyczacych jego
uzytkowania, w tym m.in. danych z cyfrowo potaczonych urzadzen (zgodnie z zasadami ochrony danych osobowych). Koszty pracy zwigzane z
wymiang wadliwych czesci oraz koszty transportu zwigzane z wysytka czesci zamiennych w przypadku skorzystania z przedtuzonej gwarancji
ponosi klient.



Wytaczenia gwarancyjne

Gwarancja nie obejmuje:

Uszkodzenia powtoki lakierniczej spowodowane pozarami ttuszczu
Ekspozycji na promieniowanie UV.
Normalne zuzycie i starzenie sie materiatu.

Deformacja tacki ociekowej lub deflektora ciepta.

Gwarancja nie obejmuje rowniez sytuaciji, gdy:

9.

Grill nie jest ztozony lub uzywany zgodnie z instrukcjami firmy Traeger zawartymi w instrukcji obstugi grilla.
Grill nie zostat zakupiony od Moris Design s.r.o. lub autoryzowanego sprzedawcy.

Grill zostat odsprzedany lub przekazany nowemu wtascicielowi.

Uzyto nieautoryzowanych komponentéw, czesci lub akcesoridow od oséb trzecich.

Uzyto innych paliw niz drewniany pellet przeznaczony do grilli i barbecue.

Uzyto pelletu przeznaczonego do ogrzewania.

Grill byt uzywany do celéw komercyjnych w gastronomii.

Grill byt zaniedbany, uszkodzony lub niewtasciwie konserwowany w sposéb niezgodny z instrukcjami firmy Traeger zawartymi w
podreczniku obstugi.

Wprowadzono nieautoryzowane modyfikacje grilla.

Procedura reklamacyjna

W celu zgtoszenia reklamacji skontaktuj sig z dziatem obstugi klienta firmy Moris Design s.r.o. pod podanym numerem telefonu lub adresem.
Do reklamacji nalezy dotgczy¢ dowdd zakupu od autoryzowanego sprzedawcy.
Zalecamy zatem zachowanie paragonu lub faktury razem z tg instrukcja.

Wazne informacje dotyczace gwarancji

Firma MORIS design s.r.o. nie ponosi odpowiedzialnosci za zagubione przedmioty podczas transportu zwrotnego w celu realizacji
gwarancji. Zaleca sie uzyskanie numeru Sledzenia przesytki lub potwierdzenia dostarczenia.

Komponent, ktéry wyslesz w celu wymiany, staje sie wtasnoscia firmy MORIS design s.r.o. i nie zostanie zwrdcony.

Zalecamy przechowywanie paragonu lub faktury razem z niniejszg instrukcjg wsréd waznych dokumentéw.
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