REWOLUCIA W GRILLOWANIU NA DREWNIE.
CHCEMY, ABYS W PELNIWYKORZYSTAL SWOJEGO TRAEGERA.

Po zeskanowaniu otrzymasz te instrukcje w roznych jezykach oraz dowiesz sie, jak skonfigurowaé
grill, jak go osuszy¢ i jak najlepiej z niego korzysta¢.

Akcesoria nie sg czescig zestawu

TFB78GZE/GLE/GZEC/GLEC
TFB57GZE/GLE/GZEC/GLEC
DOC419V



WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA

PRZED INSTALACIA | UZYTKOWANIEM GRILLA TFB78G/TFB57G TRAEGER
PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCIE.

GLOWNA PRZYCZYNA POZAROW JEST NIEPRZESTRZEGANIE WYMAGANYCH ODSTEPOW
(PRZESTRZENI POWIETRZNYCH) MIEDZY MATERIALAMI LATWOPALNYMI. DLATEGO NIEZWYKLE WAZNE
JEST, ABY PRODUKT BYL INSTALOWANY WYLACZNIE ZGODNIE Z NINIEJSZYMI INSTRUKCJAML..

Przy prawidtowe]j obstudze i konserwacji grill Traeger® do grillowania na twardym drewnie bedzie przez dtugie
lata niezawodnie stuzyt i sprawiat rado$¢ — Tobie, Twoim przyjaciotom i rodzinie Twoj nowy grill Traeger® zostat
specjalnie zaprojektowany, aby utatwi¢ przygotowywanie potraw i jednocze$nie zapewni¢ optymalng wydajnosé
podczas przyrzadzania najsmaczniejszych dan.

Przed instalacjg nalezy doktadnie zapoznac sie z calg instrukcjg. Kazda osoba korzystajgca z tego grilla
powinna przeczytac jg w catosci przed pierwszym uzyciem. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze

skutkowac¢ uszkodzeniem mienia, obrazeniami ciata, a nawet $miercig. Informacje na temat ograniczen

oraz wymogow dotyczgcych kontroli instalacji w Painstwa regionie mozna uzyska¢ w lokalnym urzedzie
budowlanym lub w urzedzie ochrony srodowiska. Niniejszg instrukcje nalezy zachowa¢. Jesli grill

sktadajg Panstwo dla kogos innego, nalezy przekazac niniejszg instrukcje wtascicielowi, aby mdgt jg
przeczytac i zachowaé do wykorzystania w przysztosci.

w NIEBEZPIECZENSTWO ML Y4AZFA3[ANiebezpieczenstwo pozaru

Niebezpieczenstwo zatrucia tlenkiem wegla
Podczas spalania drewnianego pelletu powstaje tlenek
wegla, ktéry moze prowadzi¢ do choréb, powaznych
obrazen ciata i/lub $mierci. Przestrzegaj tych instrukciji,
aby zapobiec zatruciu siebie, swojej rodziny, zwierzat
domowych lub innych oséb tym bezbarwnym i
bezwonnym gazem:

Grilla Traeger nalezy uzywac wytgcznie na zewnatrz, w
dobrze wentylowanym miejscu. Ten grill jest przeznaczony
WYLACZNIE do uzytku na zewnatrz.

Grilla Traeger nigdy nie uzywajcie w zamknietym
pomieszczeniu lub w pomieszczeniu bez odpowiednie;j
wentylacji.

Objawy zatrucia tlenkiem wegla: bdl glowy, zawroty
gtowy, ostabienie, nudnosci, wymioty, sennos$¢ i
dezorientacja. Tlenek wegla zmniejsza zdolnos¢ krwi do
transportu tlenu.

Niski poziom tlenu we krwi moze prowadzi¢ do utraty
przytomnosci i Smierci.

Jesli u was lub u innych oséb pojawig sie objawy
podobne do przezigbienia lub grypy, udajcie sie do
lekarza. Czesto zdarza sie, ze zatrucie tlenkiem wegla,
ktére mozna tatwo pomyli¢ z przeziebieniem lub grypa,
zostaje wykryte zbyt pézno.

Spozywanie alkoholu i zazywanie narkotykow

zwieksza skutki zatrucia tlenkiem wegla.

Podczas uzytkowania grilla Traeger® nalezy zachowac
MINIMALNA odlegtos¢ okoto 50 cm od wszystkich
materiatéw tatwopalnych w otoczeniu, w tym
drewnianych poreczy, elewacji budynkow, ram
okiennych, mebli, drzew oraz pojemnikéw na odpady itp.

457 cm 45,7 cm
(18" (18")
\ T

|

)

Nie instaluj ani nie uzywaj tego grilla w
pomieszczeniach zamknietych ani pod tatwopalnym
sufitem lub zadaszeniem.

Nie instaluj ani nie uzywaj grilla Traeger na
podtogach ani powierzchniach tatwopalnych.

Tlenek wegla jest szczegodlnie toksyczny dla kobiet w cigzy i
ich dzieci, niemowlgt, oséb starszych, palaczy oraz oséb z
problemami krwi lub uktadu krgzenia, takimi jak anemia czy
choroby serca.



. . . i . Po catkowitym wygasnieciu pozostaw grill do catkowitego
UASEA 1443\ ]IgNiebezpieczeristwo pozaru ostygniecia. Usun wszystko z wnetrza grilla, wigcznie ze

Utrzymywac grill Traeger w czystosci. Przyczyng pozarow  szystkimi wewnetrznymi komponentami (ruszty grillowe,
tluszczow jadalnych jest niewtasciwa konserwacja grilla tacka ociekowa i deflektor ciepta), garnkami i patelniami

oraz niedoktadne czyszczenie systemu Traeger® do oraz zywnoscig. Wyczysé caty grill, wiacznie z

usuwania nadmiaru ttuszczu. nagromadzonym ttuszczem w systemie Traeger® do

(patrz "Konserwacja grilla” na stronach 25-26). usuwania tluszczu (TGMS). Usun z grilla i paleniska réwniez
Mimo ze w grillu jest wystarczajaco miejsca, nalezy caty popidt oraz pellet (zobacz ,Konserwacja grilla” na
zachowac ostrozno$¢ i nie wkiada¢ do niego stronach 25-26). Umiescié z powrotem na swoim miejscu
nadmiernej ilosci zywnosci lub Zywnosci o wysokie;] deflektor ciepta, tacke ociekowg na ttuszcz oraz ruszty
zawartosci tuszczu (np. bekonu), ktére moga uwalniaé grillowe, ponownie wigcz grill i kontynuuj grillowanie.

duze ilosci palnego ttuszczu. Niebezpieczer'\stwo pozaru

Nie umieszczaj zywnosci blisko krawedzi grilla, gdzie

L . L : : - Przed uzyciem funkcji Clear Auger zawsze nalezy catkowicie
Sciekajgcy ttuszcz moze omingé tacke ociekowgq i spasc¢

: i ostudzi¢ grill.
na dno grilla. Tam mogtyby dosta¢ sie w kontakt z ]
gorgcymi weglami i zapalié sie. EESG¥ F 2\ [EANiebezpieczenstwo Ryzyko oparzenia
Nalezy dbac o to, aby deflektor ciepta i tacka Popidt powinien by¢ zawsze catkowicie ostudzony przed
ociekowa byly prawidiowo osadzone na swoich rozpoczeciem jakiejkolwiek manipulacii.
uchwytach pozycjonujacych. Jesli elementy nie sg XY =23 [ANiebezpieczenstwo Ryzyko oparzenia
prawidtowo zainstalowane, bezposrednie dziatanie Szereg elementéw grilla silnie sie nagrzewa podczas
ciepta i sciekanie tluszczu z paleniska moze pracy. Podczas pracy grilla i po niej nalezy uwazag¢, aby
prowadzié do zap+onu tluszczu lub uszkodzenia nie doszto do poparzenia, dop(’)ki grill jest goracy.

systemu Traeger® do usuwania nadmiaru tluszczu.
Nigdy nie uzywaj benzyny, paliwa do lamp, nafty,
ptynnej podpatki ani innych tatwopalnych substancji do
rozpalania lub ,,ozywiania” ognia.

Nigdy nie uzywaj ani nie przechowuj

tatwopalnych cieczy ani innych materiatow
tatwopalnych w poblizu grilla.

Nigdy nie probuj przegrzewac grilla poprzez dodawanie
nadmiernej iloci pelletu lub innych materiatéw palnych catkowicie wygast i grill jest zimny. Do paleniska w

do paleniska lub asobnika. zadnym wypadku nie wlewaj wody — dosztoby do
WAL S=1 A | Ser4S NNV [O]W przypadku zaptonu zatkania slimaka.

Nigdy nie pozostawiaj grilla bez nadzoru, gdy w jego
poblizu znajdujg sie mate dzieci lub zwierzeta domowe.
Nigdy nie przemieszczaj grilla, gdy jest wtgczony lub
jesli jest jeszcze goracy. Przed przemieszczeniem lub
prébg transportu pozostaw grill do catkowitego
ostygniecia i zamknij drzwiczki grilla. Jesli grill po
przygotowaniu potraw transportuje sie samochodem,
przed wiozeniem go do pojazdu upewnij sie, ze ogieh

ttuszczu upewnij sie, ze drzwiczki grilla oraz pokrywa Nigdy nie dodawaj pelletu recznie do rozpalonego
zasobnika sg zamkniete, a jesli mozesz to zrobi¢ paleniska. Jest to niebezpieczne i mozna sie
bezpiecznie — natychmiast odtgcz grill od sieci powaznie poparzy¢. W przypadku wyczerpania pelletu
elektrycznej. Oddal sie od grilla i poczekaj, az ogien i zgasniecia grilla podczas przygotowywania potrawy,
catkowicie zgasnie i urzgdzenie catkowicie ostygnie. pozostaw urzgdzenie do catkowitego ostygniecia, a

Nie przesuwaj grilla; nastepnie rozpocznij proces od nowa.. (Zobacz strona

Nie wylewaj na grill wody a 23, "Oczyszczenie zasobnika").

Nie probuj gasi¢ ognia przez jego ttumienie.. PEERLYZZ2=aANiebezpieczenstwo Ryzyko zadymienia
Przy zamknigtej pokrywie grilla i zasobnika rozzarzone « W przypadku opdznionego rozruchu, gdy dym z
wegle beda miaty niedobor tlenu i przestana sie palic. grilla zmieni sig z przezroczystego biatego na nietypowy,
Podczas palenia sig¢ ttuszczu nigdy nie zostawiaj otwartej gesty i nieprzezroczysty biaty dym, ktory nastepnie
pokrywy grilla ani pokrywy zasobnika; jeél_i drzwiczki przybierze Z6ttg barwe — natychmiast wytgcz grill
grilla sg otwarte, uzyj niepalnego narzedzia, ktére gtéwnym wytgcznikiem z tytu zasobnika na pellet lub
pozwoli ci zamkng¢ drzwiczki grilla i jednoczesnie odtgcz przewdd zasilajacy. W takim przypadku nie
utrzymac bezpieczng odlegtos¢ od grilla. Jesli ogien mozna rozpoczaé cyklu wytaczania.
wydostanie sie poza grill, nalezy uzy¢ zatwierdzonej Nie otwieraé drzwiczek

gasnicy do wszystkich klas pozaréw (klasa ABC) Jesli
ogien wymknie sie spod kontroli, natychmiast wezwij
straz pozarnag.

grilla w celu wywietrzenia. Nie zblizaj sie do grilla,
dopdki dym sie nie rozproszy i grill catkowicie nie
ostygnie.

3 TRAEGER.COM



WAZNE SRODKI BEZPIEGZENSTWA weueonsmn

Moze to by¢ nadcisnienie pelletu, spowodowane ich
czesciowym zaptonem. Jesli trwa to wystarczajgco
dtugo, nastepuje gromadzenie gazéw, ktére mogg sie
zapali¢. W przypadku zaptonu tych gazow nastepuje
ich jednoczesne wybuchowe spalanie, co powoduje
gtodny dzwiek, ktéry moze przestraszyc i/lub zranié¢
osoby znajdujgce sie w bezposrednim sgsiedztwie
grilla, a drzwiczki grilla moga sie gwattownie otworzy¢ i
zamkna¢. Zjawisko to bywa niekiedy okreslane jako
"bekniecie grilla" i nalezy go unika¢. Jesli grill nie jest
odpowiednio konserwowany zgodnie z opisem w sekcji
,=Konserwacja grilla” na stronach 25-26, moze dojs¢ do
niebezpiecznego zaptonu tluszczu.

W przypadku ,odbicia” pozostaw grill do catkowitego
ostygniecia, wyjmij wszystkie elementy wewnetrzne (w
tym ruszty grillowe, tacke ociekowa i palenisko) oraz
dokfadnie usun caty popidt i pellet z wnetrza grilla i
paleniska (zobacz strona 26: ,Czyszczenie popiotu z
wnetrza i okolic paleniska”). Upewnij sie rowniez, ze
tluszcz i inne osady zostaly usuniete (zobacz strona 25:
.Konserwacja grilla"). Usun caty pellet z zasobnika.
Uruchom sekwencje pierwszego slimaka, aby wypchngé
caly pellet ze Slimaka i zutylizuj ten pellet. Usun caty
pellet z paleniska. Napetnij zasobnik swiezym pelletem i
uruchom $limak (instrukcje napetniania slimaka — patrz
,2Osuszanie grilla”, strona 14).

I oA N wkiadaj rak do lub w
poblize

Slimaka umieszczonego na dnie zasobnika na pellet. Jesli
Slimak sie obraca i reka zostanie w niego wciggnieta,
moze doj$¢ do powaznego urazu. Nie usuwaj

ostony woskowej z zasobnika na pellet. Jesli grill jest
wigczony lub podtgczony do zasilania, nie wolno w
obrebie slimaka ani w jego poblizu przeprowadzaé
zadnych czynnosci konserwacyjnych.

A OSTRZEZENIE Niebezpieczenstwo porazenia

pradem elektrycznym
Wystepuje niebezpieczne napigcie, ktdre moze
spowodowac porazenie prgdem elektrycznym, oparzenia
lub $mierc.
W obwodzie (obwodach) lub gniazdku (gniazdkach),
ktére majg by¢ uzywane do obstugi tego grilla
Traeger, musi by¢ zainstalowane zabezpieczenie
przeciwporazeniowe (GFCI).
Jezeli w niniejszej instrukcji obstugi nie podano inaczej,
przed konserwacjg grilla nalezy odtgczy¢ przewod
zasilajacy.
Jesli uzywasz przedtuzacza, wybieraj wytgcznie
modele przeznaczone do uzytku zewnetrznego, aby
zapobiec porazeniu prgdem — zgodnie z instrukcjami i
ostrzezeniami dotgczonymi do produktu. Ten typ
przewodu jest oznaczony na powtoce literami "W-A"
lub "W", jak np. przedtuzacz typu:
SW-A, SOW-A, STW-A, STOW-A, SIW-A, SIOW-A,
SJTW-A lub SITOW-A.

Jesli uzywasz przedituzacza, uzywa;j

uziemionego przediuzacza nr 14 AWG.

Wtyczki grilla Traeger, gniazdka przedtuzacza ani wtyczki
przediuzacza w zaden sposdb nie modyfikuj, w tym nie
usuwaj bolca uziemiajgcego .

Sprawdzi¢, czy przedtuzacz jest w dobrym stanie
technicznym. Przed kazdym uzyciem przedtuzacza
sprawdz, czy nie ma poluzowanych lub odstonietych
przewodow oraz czy nie jest przecieta lub zuzyta
izolacja. W przypadku uszkodzenia nalezy je wymieni¢.
Uszkodzonego przedtuzacza nie wolno uzywac¢ w
zadnym wypadku.

Upewnijcie sie, ze przewdd zasilajgcy i przedtuzacz sg
bezpiecznie potgczone ze soba. Nie tgcz ze sobg
przediuzaczy.

Chroni¢ przediuzacz przed $niegiem i stojacg woda.
Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy i przedtuzacz
nie stwarzajg ryzyka potkniecia. Nie prowadz
przediuzacza przez okno ani drzwi.

Jedli nie uzywasz przedtuzacza, nalezy go

odfgczy¢ i przechowywaé w miejscu chronionym

przed stoficem i poza zasigegiem dzieci.

A OSTRZEZENIE Nigdy nie modyfikuj tego grilla i nie

instaluj zadnych czes$ci ani elementéw, ktdre nie sg
autoryzowane przez firme Traeger do uzytku z tym
grillem. Jakakolwiek modyfikacja tego grilla lub
instalacja nieautoryzowanych czesci lub elementow
prowadzi do utraty gwarancji i moze powodowaé
zagrozenie bezpieczenstwa, miedzy innymi pozaru.
Zachowaj ostroznos¢ w poblizu dzieci — grill to nie
zabawka..

Nie przechowuj pokrywy grilla ani zadnych materiatow
tatwopalnych w schowku pod grillem.

A yWAGA Uzywaj wiasciwego pelletu

Ten grill zostat zaprojektowany i zatwierdzony wytgcznie
do stosowania naturalnego pelletu drzewnego
przeznaczonego do grilli na pellet drzewny. Stosowanie
innego rodzaju paliwa w tym grillu skutkuje utratg
gwarancji, moze prowadzi¢ do zablokowania slimaka i
stanowi¢ zagrozenie dla bezpieczenstwa.

Aby osiagna¢ najlepsze wyniki i smak, uzywaj
oryginalnego pelletu TRAEGER BRAND
HARDWOOD PELLETS.

Pellet drzewny przechowuj zawsze w suchym

miejscu, z dala od urzgdzeh grzewczych i innych
zrédetpaliwa.

[ GYAZANIENIE UZYWAJ PELLETU OPALOWEGO.
Nigdy nie uzywaj pelletu opatowego w grillu — moze zawieraé
niebezpieczne zanieczyszczenia i dodatki, ktére mogg uszkodzi¢
urzadzenie..

A ywAGA Minimalna temperatura otoczenia

Gdy temperatura otoczenia spadnie ponizej -29 °C moze
dojs¢ do uszkodzenia wysSwietlacza sterownika.



Niniejsze urzgdzenie zostato przetestowane i wykazato

Jesli podczas przygotowywania zgodnos¢ z limitami dla urzagdzen cyfrowych klasy B,
potrawy zgasnie ogien w palenisku, wazne jest postepowanie zgodnie z czescig 15 przepiséw FCC. Niniejsze limity
zgodnie z nastepujgcymi instrukcjami. W przypadku ich zostaty opracowane w celu zapewnienia odpowiedniej
nieprzestrzegania moze dojs¢ do niebezpiecznego ochrony przed szkodliwymi zaktdceniami w instalaciji
"przepalenia” grilla w wyniku nadmiaru niespalonego pelletu mieszkalnej. Niniejsze urzgdzenie generuje, uzywa i
w palenisku. Jest to czesto spowodowane nieprawidtowg moze emitowac energie wysokiej czestotliwosci, a jesli
procedurg uruchamiania i/lub wyczerpaniem sie pelletu. nie jest instalowane i uzywane zgodnie z instrukcjami,
Przekre¢ gtéwny wylgcznik z tytu zasobnika grilla do moze powodowac szkodliwe zaktdcenia odbioru
pozycji OFF (0) i odigcz przewdd zasilajacy. Pozwol radiowego lub telewizyjnego, co mozna stwierdzi¢ przez
grillowi catkowicie ostygnagé. Otworz pokrywe i wyjmij wytgczenie i ponowne wigczenie urzadzenia.
wszystkie potrawy, ruszty grillowe, tacke ociekowg oraz Uzytkownikowi zaleca sig probe usunigcia zaktdcen
deflektor ciepta. jednym lub kilkoma z nastepujgcych srodkow:
Usun niespalony pellet i popiét z wnetrza oraz okolic — Zmieni¢ kierunek lub potozenie anteny odbiorcze;.
paleniska. (Zobacz instrukcje dotyczgce — Zwiekszy¢ odlegtos¢ miedzy urzgdzeniem a
prawidtowego obchodzenia sie i utylizacji popiotu na odbiornikiem.
stronie 26.) — Podigcz urzadzenie do gniazdka w innym obwodzie niz
*  Przed wymiang deflektora ciepta, tacki ociekowej i ten, do ktérego jest podtgczony odbiornik. Skonsultuj sie
rusztéw grillowych podtgcz przewdd zasilajgey do ze sprzedawcg lub doswiadczonym technikiem RTV.

odpowiedniego uziemionego gniazdka elektrycznego i
wigcz wytgcznik (l). Pellet powinien wpadac do paleniska,
a pret zarzgcy powinien zaczac¢ sie nagrzewac
(zaczerwienic sie).

A ywaca B dotykaj preta zaptonowego.

Gdy tylko ptomienie zaczng wydobywac sie poza
palenisko, wytgcz przetgcznik (O). Pozwdl grillowi
ostygna¢. Teraz mozesz wiozy¢ deflektor ciepta, tacke
ociekowg na ttuszcz, ruszty grillowe oraz zywnos$¢ z
powrotem do grilla.

ZACHOWAJ TE INSTRUKGIE

5 TRAEGER.COM
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| W FIRMIE TRAEGER STAWIAMY NA SMAK. Stosowanie w pelni naturalnego

¥ pelletu z twardego drewna marki Traeger gwarantuje, ze gotowe danie bedzie
¥ miato aromat najwyzszej jakosci drewna, a spalanie bedzie maksymalnie

efektywne. Nie mozemy zagwarantowac takich rezultatéw w przypadku pelletu
| innych marek, dlatego zalecamy stosowanie wylacznie pelletu Traeger®.

=S L
i &L
TWARDE DREWNO *

ych sztucznych
e twarde drewno

| WERSCIINE WYNORZYSTANIE DYMU

USA
DOSHOMRE WYOMANE

udato nam sie
produkciji pelletu.

PELLET PASUJE DO WSZYSTKIEGO, ALE NAILEPIE] DO:

WOLOWINA DROB WIEPRZOWIN JAGNIECINA RYBY PIECZONE WARZYWA
A

o - LA | ]
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T0 NAPRAWDE PROSTE

Nalezy zadbac o to, aby grill byt czysty i pozbawiony nagromadzonego ttuszczu i zanieczyszczen, co ma zasadnicze znaczenie dla
zachowania czystego smaku z aromatem ptongcego drewna. Najlepiej osiggnie sie to poprzez korzystanie z naszej gamy Srodkdéw
czyszczacych i konserwacyjnych, ktére dostepne sa u lokalnego sprzedawcy.

TRAEGER® ALl anllml
SBOBEK

Nasz naturalny srodek czyszcz3c)
~pozwala utrzymac grillw czystosci i
blaskujaMpu. oy
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Wykonane 2 2aroodpornego « .«
] g lekkie i jednoraz
dzigki czemufatwo je usungci. .
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POZNAJ SWOI GRILL
CIESC I FONNCIE GRILA

Przy montazu i instalacji grilla Traeger Ironwood nalezy kierowac sie
instrukcjg montazu.

-
.

Opis

Uchwyt drzwiczek grilla

Wyglad moze sie réznié w
zaleznosci od modelu.
Pokazany model TFB57G.

Opis

Pojemnik na tluszcz

Drzwiczki grilla

Sonda do miesa

Korpus grilla

Przednia noga z kétkiem

Uszczelnienie rury kominowej

Tylna noga z kétkiem

Rura kominowa

Tylna noga stata (kdtka obrotowe w modelu 780)

Gtowica kominowa

Przednia stata noga

Gorny ruszt grillowy z porcelanowg powierzchnig

Rozpdrki nég

Ruszt do grillowania z powtokg porcelanowg

Drzwiczki do czyszczenia zasobnika na pellet

Tacka ociekowa na ttuszcz

Sterownik Traeger z technologig
WIFIRE

Deflektor cieplny

Zasobnik na pellet
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Slimak (wewnetrzna cze$¢ zasobnika na
pellet)
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ZASOBNIK NA PELLET

KSZTALT BECZKOWATY

Zasobnik na pellet o pojemnosci 8,2 kg wystarczy na dtugie
godziny przygotowywania positkow. W potgczeniu z
kontrolerem Traeger z technologig WiFIRE® masz
smaczne jedzenie na wyciggniecie reki.

POWIERZCHNIA GRILLOWA
’

(amanEnn
ASELVE 43 4 3 3 |

Dzieki powierzchni grillowania od 0,37 do 0,50 m? grill
Traeger® zapewnia wystarczajgco duzo miejsca na
przygotowanie odpowiedniej ilosci stekow i zeberek na duzg
impreze a do tego zostaje jeszcze przestrzen na dodatki..

WSZECHSTRONNY
o N
N @

Vom ) )

Regulowany, dwupoziomowy system rusztow umozliwia
zatadunek zywnosci na oba poziomy i przygotowanie
prawdziwej uczty. W przypadku duzych potraw, takich jak
ogromny indyk, goérny ruszt mozna wyjac, a na dolnym
intensywnie obsmazy¢ mieso i cieszy¢ sie petnig
grillowania.

Charakterystyczny beczkowaty ksztatt grilla Traeger
zapewnia konwekcyjny przeptyw powietrza. Goragce
zadymione powietrze cyrkuluje  wokot  komory
grzewczej i otacza jedzenie cieptem z drewna, dzigki
czemu réwnomiernie sie gotuje ze wszystkich stron.

STEROWANIE HIGH-TECH

Z grillem Traeger Pro Series sterowanie jest rownie proste jak
obstuga telefonu. Technologia WiFIRE® umozliwia
automatyczne ustawianie i regulowanie temperatury wraz z
przepisami pobranymi z naszej aplikacji Traeger. Jesli chcesz
pobra¢ aplikacje na system Android, przejdz do sklepu Google
Play; na system Apple przejdz do sklepu App Store. Informacje
0 korzystaniu z aplikacji znajdziesz pod adresem
traeger.com/app. Instrukcje dotyczgce podtgczenia grilla do
telefonu znajdziesz w sekcji "Podtaczenie grilla" na stronie 13.

BEZ RYZYKA
ZAPLONU

Nie musisz sie obawia¢, ze na grillu Traeger® na drewno
zapalityby sie krople i utworzyty nieprzyjemne ogniste kule, ktére
zniszczylyby twoje jedzenie, poniewaz grill Traeger® na drewno
gotuje posrednim cieptem. Wiekszos¢ kropelek jest bezpiecznie
odprowadzana do zewnetrznego pojemnika na ttuszcz, ktére
mozna tatwo oproznic.

WSKAZOWKA: Dbaj o swéj grill Traeger, uzywajac przed
kazdym grillowaniem nowej wktadki do tacki ociekowej
Traeger dzieki niej tatwiej utrzymasz grill w czystosci.

UWAGA! Utrzymuj grill w czystosci. Zobacz "Wskazowki
otyczace obstugi grilla" (strona 31) i "Konserwacja grilla"
(stronv 25-26).

TRAEGER.COM
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TW“IE EI.EKTR““IeZNE STEnﬂwulm Wi"ﬂ[ Twaj grill Traeger serii Pro jest wyposazony w najnowoczesniejszy kontroler

Traeger z technologig WIFIRE, ktory obstuguje Wi-Fi. Zanim zaczniesz uzywac grilla, przydatne bedzie zapoznanie sie z réznymi
funkcjami panelu sterowania. Gdy gtéwny wytacznik (znajdujacy sie z tytu zasobnika na pellet) jest w pozycji ,,1” (wtgczony),

nacisnij dowolny przycisk lub pokretto, aby uruchomié grill.
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@) PrRzELACZNIK
Obracajgc pokrettem, mozesz poruszac sie w gore i
w dét po menu oraz ustawia¢ temperature
wyswietlang na ekranie stanu. Naci$niecie srodka
pokretta zatwierdza wybdr. Nacisniecie i przytrzymanie
srodka pokretta przez 3 sekundy rozpoczyna cykl
wytgczania. Po zakonczeniu uzytkowania grilla
zawsze przeprowadz petny 15-minutowy cykI
wytgczania.

©) WYSWIETLANIE STANU
Wyswietla aktualng temperature, stan cyklu grillowania,
pozostaty czas grillowania itp.

12

GZL/-\CZE SONDY DO MIESA
Podtgcz sonde do miesa do ztgcza przeznaczonego do
grillowania z sonda.

O vENU

W MENU mozesz skonfigurowac sonde do migsa i
potgczyc grill z siecig Wi-Fi za pomocg aplikaciji
Traeger.

O cniTe

Nacisniecie przycisku IGNITE uruchamia grill.

UWAGI:

* Po wigczeniu gtéwnego wytgcznika grilla
(znajdujgcego sie z tylu zasobnika na pellet) nacisnij
dowolny przycisk lub pokretto, aby aktywowac
wyswietlacz stanu (I).

e Wahania temperatury sg w grillach Traeger normalne.
Kazde znaczne wahanie moze by¢ spowodowane
wiatrem, temperaturg powietrza, nieprawidtowym
uzytkowaniem lub niewystarczajgcg
konserwacjg grilla. W przypadku grillowania zimg rozwaz
zakup pokrowca izolacyjnego na grill.






PODLACZENIE GRILLA

Zgodnie z niniejszymi instrukcjami podtgcz grilldo sieci Wi-
Fi. Aby dowiedzie¢ sie wiecej o WIFIRE, aplikacji Traeger i
innych mozliwosciach potgczenia, odwiedz strone
traeger.com/app.

UWAGL:

= Sprawdz, czy na twoim urzgdzeniu mobilnym
zainstalowany jest najnowszy system operacyjny.
Przed kazdym grillowaniem zawsze aktualizuj
aplikacje Traeger.

= Aby méc podtgczy¢ grill do sieci Wi-Fi, grill musi by¢
wigczony. Upewnij sie, ze gtdwny wigcznik znajduje sie
w pozycji ON (I) a wyswietlacz sterownika grilla
pokazuje ekran gtowny.

= Aplikacja Traeger i grill muszg by¢ regularnie
podigczane do sieci Wi-Fi, aby zapewni¢ wazne
aktualizacje techniczne i bezpieczenstwa.

1. Pobierz aplikacje Traeger w Google Play Store dla
Android lub App Store dla Apple.

2. Sprawdz, czy Twqj telefon lub inne urzadzenie
mobilne jest podtgczone do sieci Wi-Fi, do ktorej
chcesz podtgczy¢ grill.

3. Otworz aplikacje Traeger i postepuj zgodnie z instrukcjami.

WSKAZOWKI:

oAby uzyskac najlepsze wyniki potgczenia, umiesc grill w poblizu routera Wi-Fi i zapewnij silny sygnat Wi-Fi.
e\Wzmacniacz Wi-Fi pomoze Ci poprawic site sygnatu Wi-Fi.




WYPALENIE GRILLA

STOSOWAC TYLKO PRZY PlERWSZYM ROZPALEN'U Aby zapewni¢ prawidtowg i bezpieczng eksploatacie grilla,

postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami. Po pierwsze, chodzi o pierwsze napetnienie slimaka pelletem, a po drugie — o osuszenie grilla (grilluj na wysokie]
temperaturze).

grillowe, tacke ociekowg na ttuszcz i deflektor ciepta. , P
UWAGA! W obwodzie lub gniezdzie

zasilajgcym grill musi by¢ zainstalowane
zabezpieczenie przeciwprzepigciowe (GFCI).

Gdy gtowny wytgcznik z tytu zasobnika grillowego znajduje
sie w pozycji OFF (0O), podtgczy¢ przewdd zasilajgcy do
odpowiedniego uziemionego gniazdka elektrycznego
GFCI.

S

Otworz pokrywe zasobnika. Przed dodaniem pelletu do
zasobnika upewnij. sig, ze w Slimaku ni.e ma iadr?.y.ch ciat Wiacz grill: przetacz gtéwny wytacznik z tytu grilla w
obcych. Po dodaniu pelletu do zasobnika zamknij jego pOZijQ ON (I) NaC|énlj $rodek pOkreﬂa WYboru, aby

pokrywe. Zalecamy napenienie zasobnika pelletem aktywowac elektroniczny sterownik WIiFIRE. 2. Po kilku
przynajmniej do poziomu kratki zabezpieczajace;. P .
sekundach wyswietli sie ekran gtéwny.

A UWAGA! Uzywaj WYLACZNIE PELLETU Z TWARDEGO UWAGA: Przypomnienie o konieczno$ci osuszenia grilla
DREWNA MARKI TRAEGER®, ktore jest specialnie pojawi sie przy pierwszym wigczeniu grilla. Grill nalezy

przeznaczone do naszych grilli. Nigdy nie uzywaj w grillu pelletu jednak osuszy tylko przy pierwszym uruchomieniu.
opatowego.

15 TRAEGER.COM



v AUGER
= | AUGR |

>Prime Auger

TRA >Clear Auger

>Back

PRIME AUGER

Auger Priming
02:20

Nacisniecie przycisku MENU wysSwietli menu gtéwne. Obracajgc
pokretto wybierz pozycje AUGER, a nastepnie Prime Auger.

Napetnienie slimaka pelletem i rozpoczecie jego dozowania
do paleniska zajmuije kilka minut. Na wyswietlaczu grilla
mozna sprawdzi¢ doktadny czas. Aby upewnic sie, ze pellet
dotart do paleniska, wystarczy sprawdzic, czy przesuwa sie
ze $limaka do komory spalania. Do prawidtowego rozpalenia
grilla i rozpoczecia procesu wypalania przypraw wystarczy,
aby w palenisku znajdowato sie tylko troche pelletu

proces. Po potwierdzeniu, ze pellet dotart do paleniska,
wybierz Gotowe i wymien ruszty grillowe, tacke ociekowg oraz
palenisko.

Press dial
to set temp

Ustaw temperature na 232 °C i po osiggnieciu
temperatury 232 °C pozostaw wtgczony grill przez
kolejne 30 minut.

UWAGA: Jesli slimak zablokuje sie podczas pracy, grill potrafi sam sie odblokowag.
Najpierw pozwdl grillowi catkowicie ostygnag, aby unikng¢ pozaru. Nastepnie nacisnij
przycisk MENU, aby wys$wietli¢ menu gtéwne. Obracajac pokretto wybierz opcje
AUGER (Slimak); nastepnie wybierz opcje Clear Auger (Wyczys¢ $limak). Slimak bedzie
pracowat przez 60 sekund w trybie wstecznym, aby usung¢ zablokowany pellet.
Pelletu w zasobniku na nie trzeba usuwac.

Press dial
to set temp

Na ekranie gtéwnym pojawi sie komunikat "Nacisnij
pokretto, aby ustawi¢ temperature". Obro¢ pokretto
zgodnie z ruchem wskazéwek zegarana 175 °C i
nacisnij je. Nastepnie zamknij drzwiczki grilla, nacisnij
przycisk IGNITE i po osiggnieciu temperatury 175°C
pozostaw grill wigczony przez 20 minut.

UWAGA: Aby wybrac lub potwierdzi¢ opcje menu,
obro¢ pokretto wyboru w potozenie
zadanej opcji i nacisnigciem $rodka pokretta zablokuj wybor.

Shutting down

MENU IGNITE

Grill wytgczysz naciskajgc i przytrzymujgc pokretto przez 3
sekundy, co rozpocznie cykl wytgczania. Po zakonczeniu
catkowitego wytgczenia suszenie grilla jest zakonczone.

UWAGA: Cykl wytaczania bedzie trwat okoto 15 minut. Dla prawidtowego funkcjonowania grilla
pozwdl, aby cykl wytaczania przebiegt w catosci.




UZYTKOWANIE GRILLA

PRIV KAZDYM UIYCIU GRILLA NALEZY ROZPOCZAG OD NASTEPUIACYCH KRONOW.

PRIEGLAD CZYNNOSCI, KTORE NALEZY WYKONAC PRED IIIIIP(IB ﬁRIllllWAHIA

1. Sprawdz i wykonaj niezbedng konserwacje:
= Wyczy$¢ system usuwania nadmiaru ttuszczu Traeger:
= Ruszty grillowe
= Tacka ociekowa
= Pojemnik na ttuszcz
= Rynna na ttuszcz
= Pojemnik na tluszcz
= Popidt nalezy usuwac regularnie (zalecany interwat to 20 godzin pracy).
= Sprawdz czy przewdd zasilajacy, nie jest skrecony, uszkodzony lub postrzepiony.
2. Przed uzyciem upewnij sie, ze urzadzenie jest prawidtowo zmontowane i ze nie brakuje zadnych elementow. :
= Deflektor ciepiny
= Tacka ociekowa
= Ruszty grillowe
3. Zapewnij prawidtowy przeptyw powietrza:
= Rura wylotowa parownika
= Komin
4. Nalezy zadbac o to, aby grill znajdowat sie w bezpiecznej odlegtosci od materiatéw tatwopalnych (patrz strona 2).
5 Upewnij sie, ze grill stoi na réwnej powierzchni.
6. Sprawdz pellet:
= Upewnij sie, ze w zasobniku znajduje sie wystarczajgca ilos¢ pelletu..
= Sprawdz, czy pellet nie jest mokry.
7. Zamknij pokrywe zasobnika.
8. Zamknij drzwiczki grilla.

17 TRAEGER.COM



WYGLAD WTYCZKI MOZE SIE ROZNIC W ZALEZNOSCI OD REGIONU.

A UWAGA! W obwodzie lub gniazdku uzywanym

do zasilania grilla musi by¢ zainstalowane
zabezpieczenie przeciwporazeniowe (GFCI).

A UWAGA!

= Podczas uzytkowania tego grilla nalezy
zachowac¢ minimalng odlegto$¢ ok. 50 cm od
materiatow fatwopalnych, takich jak
drewniane porecze lub elewacja domu..

= Tego grilla nigdy nie nalezy uzywac pod
tatwopalnym sufitem ani zadaszeniem.

= Grill nalezy uzywac¢ wytgcznie na zewnatrz.

= Uzywaj wytgcznie pelletu z twardego drewna marki
TRAEGER, specjalnie przeznaczonego do naszych
grilli. Nigdy nie uzywaj pelletu opatowego.

IGNITE

Aby aktywowac grill nacisnij sSrodek pokretta wyboru.

UWAGI:

= Aplikacja Traeger na Twoje urzadzenie mobilne

jeszcze bardziej utatwi Ci obstuge
elektronicznego kontrolera WIFIRE. Aby potgczy¢
swdj telefon z grillem, pobierz aplikacje Traeger i
postepuj zgodnie z instrukcjami. Wiecej informacji o
aplikacji WiFIRE firmy Traeger znajdziesz na
stronie traeger.com/app. Przed kazdym uzyciem
zaktualizuj aplikacje Traeger.

Niezaleznie od wybranego sposobu
przygotowywania  potraw, dziatanie  grilla
Traeger® Ironwood zawsze rozpoczyna sie
cyklem zapfonu i rozgrzewania, gdy nacis$niesz
przycisk IGNITE.

Po kazdym grillowaniu zawsze wykonaj petny
cykl wytgczania. Cykl wytgczania rozpoczyna
sie po nacisnieciu i przytrzymaniu pokretta.




WYBOR METODY GRILLOWANIA

Pﬂ"ﬁﬂmwvwn““ P”Tnnw W IEIINH TEMPEHA“I“IE Tej metody nalezy uzy¢ dla prostych przepisow, ktdre wymagaja

jednego cyklu grillowania przy ustalonej temperaturze.

k| To Set Temp

Turn Dial
To Select Temp

Na ekranie gtéwnym grilla domysinie wyswietla sie

komunikat "Obracajac pokretto wybierz temperature”. Aby wybra¢ temperature, obracaj pokretlem w prawo
Temperature grillowania mozna ustawi¢ bezposrednio lub w lewo; gdy tylko wyswietli sie zadana
z tego ekranu. temperatura, nacisnij Srodek pokretta w celu wyboru.

Zamknij drzwiczki grilla.

Nacisniecie przycisku IGNITE uruchamia automatyczny

cykizaptonu i rozgrzewania. Po zakonczeniu rozgrzewania wtoz potrawy do grilla. Jesli
przed wiozeniem produktow spozywczych do grilla
uzywasz sondy do migsa, patrz strona 20.

A UWAGA! Zalecamy czesto czyscic tacke
ociekowa na ttuszcz i TGMS, aby zmniejszy¢ ryzyko
pozaru tluszczu. Szczegoty znajdziesz w sekaji
"Konserwacja grilla" na stronie 25.

WSKAZOWKI:

®  Przed umieszczeniem potraw w grillu zaleca sig (choé nie jest to konieczne) poczekaé na zakoriczenie cyklu rozgrzewania. W przeciwnym przypadku grill moze osiagnaé
zadana temperature w dtuzszym czasie niz zwykle.

® Podczas cyklu podgrzewania wstepnego pozostaw drzwiczki grilla zamknigte, aby grill mégt osiagnaé wymagana ustawiong temperature.

®  Grille Traeger® mierzg temperature w czasie rzeczywistym i nalezy liczyé sie z wahaniami temperatury.

19 N TRAEGER.COM



Shutting down

IGNITE
Zamknij drzwiczki grilla i kontynuuj przygotowywanie Grill wytgczysz, naciskajac i przytrzymujac pokretto
potraw. W przeciwienstwie do grilla gazowego musisz na 3 sekundy, co rozpocznie cykl wytgczania.

mie¢ drzwiczki grilla zamkniete podczas gotowania. UWAGA: Cykl wylaczania bedzie trwat okofo 15 minut.

Aby grill dziatat prawidtowo, nalezy pozwoli¢ cyklowi
wytgczania zakonczy¢ sie w catosci.

W PRZYPADKU POZARU:

A UWAGA! Przy regularnej konserwaciji i czyszczeniu

grilla Traeger® pozar ttuszczu jest mato prawdopodobny.
Jesli mimo to dojdzie do pozaru, natychmiast wytacz grill (O) i
pozostaw drzwiczki grilla zamkniete, dopdki ogien nie
zgasdnie. Nie odtgczaj przewodu zasilajgcego od gniazdka.
Nie lej wody na grill ani nie probuj dusi¢ ognia. Przy
zamknietych drzwiczkach grilla ogien nie bedzie miat
wystarczajacej ilosci tlenu i sam zgasnie. Jesli dojdzie do
niekontrolowanego pozaru, nalezy wezwac straz pozarna.




WYBOR METODY GRILLOWANIA sovrvc

ﬂﬂlllﬂWﬂ“l[ ZA PﬂMﬂﬂA SﬂNnY Uzyj tych metod, jesli w przepisie podano docelowg wewnetrzng temperature

potrawy.

Jesli grill jest wytaczony:

Podtacz sonde do ztgcza sondy na jednostce sterujgcej
WIFIRE. Informacje o wigczeniu grilla znajdziesz w
"Uzytkowaniu grilla". Kiedy grill jest wtgczony, kontroler
rozpoznaje sonde a w prawym goérnym rogu ekranu
kontrolera zapali sie ikona sondy.

TRAEGER WIFIRE PROBE PROBE

>Sond >Set alarm Set Probe Alarm

>Back
funkcj
q

Naciénij przycisk MENU; nastepnie wybierz opcje
PROBE. Pojawi si¢ komunikat o ustawienie alarmu
sondy dla docelowej temperatury wewnetrzne;.
Wybierz opcje SET ALARM (Ustaw alarm). Potem na
sondzie wybierz za pomocg pokretta docelowg
temperature miesa.

UWAGA: Informacje o kalibracji sondy znajdziesz w
sekcji "Dodatkowe funkcje sterowania" na stronie 22.

Wiéz koncodwke sondy w najgrubszg czes¢ miesa - nie w
tluszcz lub w mieso stykajgce sie z koscig. Sonda musi

by¢ w miesie przynajmniej na gtebokosci 5,1 cm. Jesli nie
mozesz wtozy¢ sondy w najgrubszg czesc¢ miesa na 5,1
cm, moze nie nadawac sie do grillowania.

0545,

Probe: 72°F [145°
Igniting

Po ustawieniu alarmu sondy na ekranie gtownym wy$wietli
sie temperatura grilla, docelowa temperatura sondy i
stan grilla. Kiedy mieso osiggnie ustawiong temperature,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jesli uzywasz aplikacji
Traeger WIFIRE, otrzymasz powiadomienie na
podtgczonym urzgdzeniu mobilnym wraz z
wyswietleniem stanu grilla.

w trakcie catego procesu grillowania. Po wyjeciu potrawy z
grilla zawsze uzywaj termometru do miesa, aby upewnic
sie, ze rzeczywiscie osiggnate$ docelowg wewnetrzng
temperature miesa.

TRAEGER.COM



Jesli grill jest wiagczony:

"‘

Set Probe Alarm?
>a E

Podtgcz sonde do gniazda sondy na kontrolerze WiFIRE. Wsun koncéwke sondy w najgrubszg czes¢ miesa - nie w
Kontroler rozpozna sonde, a w prawym gornym rogu czesc ttustg ani w mieso przylegajgce do kosci. Sonda
ekranu jednostki sterujgcej zaswieci sie ikona sondy. musi by¢ w miesie na gtebokosci co najmniej 5,1 cm. Jesli
Na wyswietlaczu pojawi sie pytanie, czy chcesz nie mozesz wiozy¢ sondy w najgrubszg czes¢ miesa na
ustawic alarm. gtebokos¢ 5,1 cm, moze nie nadawac sie do grillowania.
Wybierz opcje TAK.

054 %,

Probe: 72°F [145°
Igniting

Set Probe Alarm:

MENU IGNITE

MENU IGNITE

Po ustawieniu alarmu sondy na ekranie gtéwnym wyswietlg
Obré¢ pokretto aby ustawi¢ zgdang temperature potrawy. sie aktualna temperatura grilla, docelowa temperatura
Nacisnij srodek pokretta, aby zatwierdzié wybor. sondy i status grilla. Gdy migso osiggnie ustawiong
temperature rozlegnie sie, sygnat dzwiekowy. Jesli
korzystasz z aplikacji Traeger, mozesz monitorowac
temperature sondy, mozesz ustawi¢ temperature sondy i
po osiggnieciu zadanej temperatury otrzymasz
powiadomienie na podtgczonym urzgdzeniu mobilnym.

UWAGA: Informacje o kalibracji sondy znajdziesz w sekcji
"Dodatkowe funkcje sterowania" na stronie 22.

A UWAGA!

= Sonda do migsa jest podczas gotowania i po nim ekstremalnie gorgca. Podczas wyjmowania badz ostrozny.

* Nieprawidiowe umieszczenie sondy w miesie lub jej niewtasciwa kalibracja moze skutkowac surowym lub niedogotowanym migsem,
drobiem, owocami morza, skorupiakami lub jajkami, co z kolei moze zwiekszy¢ ryzyko choréb przenoszonych przez zywnoseé.




FUNKCJE DODATKOWE

“STAWIE“IA Menu Ustawienia stuzy do dostosowywania ustawien wyswietlacza, usuwania powiadomien, uzyskiwania
dostepu do waznych informaciji o produkcie, kontaktowych i innych informacjach.

Pokretto do

TRAEGER WIFIRE
>Keep Warm
>Auger

>Wi-Fi information
>Settings

IGNITE

\

ABY UZYSKAC DOSTEP DO MENU USTAWIEN:

SETTINGS
>Speaker
>Contrast

>Probe Calibratio
>Clear Notifications
>Temperature Units

Wigcz grill. Po wyswietleniu ekranu gtéwnego nacisnij przycisk MENU. W menu gtéwnym pojawi sie kilka opcji.
Obracajgc pokrettem zaznacz opcje ,Settings” (Ustawienia). Nacisnij Srodek pokretta, aby zatwierdzi¢ wybor.

Aby zmieni¢ ustawienia, obrd¢ pokrettem i wybierz odpowiednig opcje. Nacisnij Srodek pokretta, aby zatwierdzi¢
ustawienie. Wybierajgc opcje Wstecz wrocisz do menu Ustawien.

GLOSNIK - SPEAKER
Wigcza lub wytgcza glosnik sterowania grillem. Wybrane
ustawienie zostanie oznaczone symbolem *.

KONTRAST - CONTRAST
Obracajgc pokretto,
zakresie od
1 (wysoki) do 5 (niski). Domys$Ine ustawienie to 3.
Nacisnij srodek pokretta, aby zatwierdzi¢ i wroci¢ do
menu Ustawien.

KALIBRACJA SONDY - PROBE CALIBRATION

W ramach tego ustawienia dostepne sg dwie opcje:

1 Kalibracja sondy: Zawiera instrukcje kalibracji za
pomocg kagpieli lodowo-wodnej. Pojawi sie komunikat
"Przed kalibracjg umies¢ sonde na 1 minute w
lodowatej wodzie.".

2 Ustawienia sondy: Obracajgc pokretto, ustaw
temperature sondy w krokach co 1°, od -8 °C do +8 °C/.
Domyslne ustawienie to 0. Przyciskajgc $rodek pokretta
potwierdzasz i wracasz do menu Ustawienia.

WYCZYSC POWIADOMIENIA - CLEAR NOTIFICATIONS

Funkcja ta stuzy do usuwania komunikatow o btedach i
powiadomieniach.

ustaw kontrast wySwietlacza w

UWAGA: Poniewaz w przypadku btedu grill
przechodzi w tryb chtodzenia, na wyswietlaczu po
opuszczeniu menu Wyczysé powiadomienia i
Ustawienia nadal bedzie wyswietlane "Chtodzenie".

JEDNOSTKI TEMPERATURY - JEDNOSTKI TEMPERATURY
Obracajgc pokrettem, mozesz wybiera¢ miedzy stopniami
Fahrenheita (°F) a Celsjusza (°C). Nacisnij Srodek
pokretta, aby potwierdzi¢ wybdr. Wybrane ustawienie
jest oznaczone gwiazdkg (*).

OBSELUGAKLIENTA - CUSTOMER SERVICE
Wyswietla numer dedykowanej infolinii obstugi klienta
Traeger WIFIRE.

OGRILLU - ABOUT GRILL

Podano tutaj informacje o grillu, w tym numer modelu i
wersje oprogramowania.

O GRILU

Pro 575
SW VER: 00.05.07

CONFIG VER:
04.b05 UUID:
5410EC668632

POWROQT - BACK
Powrét do menu gtéwnego.

TRAEGER.COM



CIYSICZENIE ZASOBNIKA

Grill Traeger wykorzystuje system czyszczenia zasobnika, ktéry umozliwia usuniecie pelletu z zasobnika lub szybkie
przejscie z jednego aromatu pelletu na inny — bez bataganu.

bt

WYGLAD WTYCKI MOZE SIE ROZNIC W ZALEZNOSCI 0D REGIONU.

Przekre¢ przetgcznik do pozycji OFF (O) i odigcz kabel
zasilajgcy Jedli grill jest nadal gorgey, pozostaw go do
catkowitego ostygniecia.

Odkre¢ pokrywe drzwiczek czyszczacych i otwodrz je.
Pellet wysypie sie do pojemnika, umieszczonego pod
zasobnikiem. Pozostaty pellet mozesz usungc z
zasobnika za pomocg szpatutki lub tyzki.

A UWAGA! Nie oprézniaj zasobnika, dopoki grill
catkowicie nie ostygnie — pellet moze by¢ bardzo
gorgcy.

Pod klapkg czyszczgcg zasobnika na pellet umiesé
odpowiednio duzy pojemnik na niewykorzystany pellet..

WSKAZOWKA: Idealne bedzie czyste wiadro o

pojemnosci 19 litrow!

Gdy zbiornik bedzie pusty, zamknij drzwiczki czyszczace,
zatéz pokrywe na swoje miejsce i ponownie napetij
zbiornik TWARDYM PELLETEM drewnianym marki
TRAEGER o pozgdanym zapachu.







APLIKAGIA TRAEGER

Grill Traeger serii Pro mozna zdalnie sterowa¢ za pomocg
aplikacji Traeger. Aby dowiedzie¢ sie wiecej o WIFIRE, aplikacji
Traeger i innych opcjach potgczenia, odwiedz strone
traeger.com/app.

Aby potgczy¢ grill Traeger Pro Series z domowg siecig Wi-Fi.
Twdj smartfon lub tablet musi mie¢ najnowszy system
operacyjny iOS lub Android. Po opuszczeniu sieci Wi-Fi
aplikacja bedzie potrzebowac internetu z pakietu danych,
zeby dziata¢ dalej. Aby grill mégt odbiera¢ najnowsze

aktualizacje operacyjne, bezpieczenstwa i zabezpieczen, w W ' R
musi pozosta¢ potgczony z internetem. d - :
Aplikacja Traeger réwniez oferuje tatwy sposob na Sl Dedes X 5 W

wyszukiwanie, pobieranie i przygotowywanie nowych
przepiséw na grilla Traeger Pro Series.

MINUTNIK

Grill Traeger serii Pro jest wyposazony w minutnik. Funkcja minutnika nie wptywa na dziatanie grilla; mozesz jej uzywac do
przypominania o kolejnych krokach podczas przygotowywania potraw, takich jak dodawanie warzyw lub innych produktow,
ktére wymagajg krotszego czasu grillowania lub podlewania migsa.

Ustawienia minutnika:
1. W menu wybierz opcje MINUTNIK.

2. Zapomocg pokretta mozesz przetgczac sie miedzy ‘-
godzinami a minutami i ustawi¢ czas. >Prob ‘

Po naci$nieciu pokretta po wybraniu czasu: minutnik jest juz i To SetTemp

ustawiony, wrécisz do ekranu gtéwnego, a minutnik

automatycznie rozpocznie odliczanie.

Anulowanie minutnika:

1. Nacisnij srodek pokretta, aby wyswietli¢ pozostaty czas.
2. Wyswietlg sie opcje Edytuj, Anuluj lub Wré¢ do menu.

FUNKCJA KEEP WARM

Za pomocg funkcji Keep Warm (w menu) mozna w dowolnym momencie
wstrzymaé cykl przygotowywania podczas grillowania i utrzymac
temperature grilla na poziomie 74 °C. Naci$nij przycisk MENU. Obro¢
pokretto na wybdr Keep Warm i nacisnij pokretto, aby dokonac wyboru.
Aby kontynuowac grillowanie, wybierz ponownie opcje Keep Warm
(Utrzymania Ciepfa).

POKROWIEC IZOLACYJNY

Grill Traeger serii Pro mozesz chroni¢ wysokiej jakosci pokrowcem
izolacyjnym, ktory zostat zaprojektowany, aby utrzymacé ustawiong
temperature w chtodnej pogodzie. Pokrowiec izolacyjny mozna
zakupic¢ na stronie traeger.com.

A UWAGA! Pokrowcem izolacyjnym mozna
przykry¢ grill az po jego catkowitym ostygnieciu.
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KONSERWACIA GRILLA

A osTRZEZENIE Niebezpieczenstwo pozaru: Pozary

spowodowane ttuszczem najczesciej powstajg w wyniku zaniedbania
prawidtowej konserwacji grilla, szczegdlnie gdy ttuszcz nie jest regularnie
usuwany z jego wnetrza.

A (X3 13¥4F4N[[FPrzed rozpoczeciem ponizszej konserwacji

wytgcz gléwny przetgcznik z tytu zbiornika grillowego (O) i odtacz
przewdd zasilajacy.
1. CZYSZCZENIE SYSTEMU USUWANIA NADMIARU
TLUSZCZU TRAEGER ("TGMS"):
Podczas grillowania tluszcz skapuje na (i) tacke ociekowa, skad
jest odprowadzany do (ii) kanatu tluszczowego (,rynienki”), a
nastepnie wyptywa z grilla przez (jii) rure odprowadzajacg
tluszcz, (iv) gdzie gromadzi sie w wiadrze na tluszcz. Te cztery
elementy sg czescig systemu Traeger® do usuwania nadmiaru
tluszczu (TGMS). We wszystkich tych miejscach gromadzi sie
ttuszcz
i nalezy je regularnie czysci¢, aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru.

Czestotliwos¢ czyszczenia systemu TGMS zalezy od
zawartosci ttuszczu w przygotowywanych potrawach. Ttustsze
potrawy bedg wymagaty czestszego czyszczenia TGMS, a
czasami konieczne bedzie czyszczenie TGMS po kazdym
grillowaniu.

Widoczne kawatki jedzenia i kawatki stwardniatego ttuszczu lub
innych osadéw sg oznaka, ze grill wymaga czyszczenia.
Przed kazdym uzyciem sprawdz wszystkie cze$ci TGMS, czy nie
nagromadzit sie na nich tluszcz.

Nagromadzony thuszcz tatwiej usuwa sie, gdy grill jest
jeszcze ciepty, ale nie goragcy. Uwazaj, aby sie nie poparzy¢.
Zalecamy uzywac¢ rekawic chronigcych przed cieptem.
Wyczy$¢ tuszcz z  odptywu
tluszczu w ksztatcie V ("rowek") i z
rury odptywu tluszczu. Zalecamy
regularne czyszczenie tych
miejsc .

Wyjmij wszystkie ruszty grillowe
oraz tacke ociekowg na ttuszcz.
Dzieki temu uzyskasz dostep do
rynienki ttuszczowej w ksztatcie
litery V oraz do otworu rury
odprowadzajgcej tluszcz wewnatrz
grilla. Zeskrob za pomocg
twardego, nie metalowego
narzedzia.

nagromadzony ttuszcz

z wnetrza rynienki w ksztaicie litery V oraz rurki odptywowej
tluszczu. Duzg czes¢ uwolnionego ttuszczu mozna wypchngé
rurowg do odprowadzania ttuszczu w dét . Thuszcz spadnie do
pojemnika na tluszcz. Pozostatosci ttuszczu nalezy zetrze¢
papierowymi recznikami lub kawatkami materiatu, ktére po
uzyciu nalezy wyrzucic.
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Regularnie czy$¢ wewnetrzne dnoi
Sciany cylindra grilla z thuszczu. Jesli
ttuszcz sie nagromadzi, moze dojs¢
do pozaru.

Zeskrob nagromadzony ttuszcz z
wnetrza cylindra,

najlepiej za pomocg twardego niemetalowego. narzedzia.
Wiekszos¢ uwolnionego tluszczu mozna usung¢ za pomocg
papierowych recznikéw lub jednorazowej szmatki. Nadmiar resztek
zeskrobanego ttuszczu mozna usung¢ za pomocg odkurzacza, jak
opisano w kroku 4 (strona 26) podczas czyszczenia paleniska z
popiotu.

Sprawdz deflektor ciepta, czy nie zawiera ttuszczu lub
zanieczyszczen, a w razie potrzeby wyczys$¢.

UWAGA: Wktadki do tacki ociekowej Traeger pomaga utrzymacé grill
w czysto$ci i zmniejsza ryzyko zaptonu.

USUWANIE KREOZOTU:

Przy powolnym spalaniu drewnianego pelletu powstaje smota i inne
organiczne pary, ktore fgczg sie z wydalong wilgocig i tworzg
kreozot. Opary kreozotu kondensujg sie w stosunkowo chtodnym
przewodzie wylotowym powoli palgcego sie ognia. W efekcie
kreozot gromadzi sie¢ na wewnetrznych $ciankach przewodu
wylotowego. Podczas zapalenia kreozot wytwarza bardzo gorgcy
ogien. Czgsteczki ttuszczu unoszace sie w powietrzu przechodzg
przez komore grillowa, a czes¢ z nich osadza sie na okfadzinie
przewodu wylotowego podobnie jak kreozot. To moze prowadzi¢
do powstania pozaru.

Kreozot i thuszcz nagromadzone na wewnetrzne;j stronie
pionowych i poziomych czesci komina lub wewnetrznej
okfadziny regularnie skrobcie za pomocg twardego,
niemetalowego narzedzia. Do tego zadania Swietnie nadaje

sie na przykiad drewniany patyk do mieszania farby. Po
uwolnieniu kreozotu i resztek ttuszczu z wewnetrznej

okfadziny i szczelin wentylacyjnych w tym systemie od
parowacza mozna duzg czes$¢ usungc papierowymi

recznikami lub jednorazowymi szmatkami. Aby usungc

kreozot nie spryskuj wewnetrznej powierzchni grilla wodg ani
innymi ptynnymi $rodkami czyszczacymi.

UWAGA: System odciggu Traeger Downdraft powinien byé
kontrolowany co najmniej dwa razy w roku, aby sprawdzi¢, czy nie
dochodzi do nagromadzenia kreozotu i/lub tluszczu.

Jesli kreozot lub ttuszcz sie nagromadzi, nalezy je usungg¢, aby
zmniejszy¢ ryzyko pozaru.
PRZECHOWYWANIE NA ZEWNATRZ:

Jeéli grill jest przechowywany na zewnatrz, nalezy
zwréci¢ uwage na to, aby do zbiomika na pellet nie dostata sie woda.
Drewniany pellet znacznie sig rozszerza i moze dojs¢ do
zablokowania $limaka. Jesli nie uzywasz grilla, zawsze przykrywaj go
pokrowcem Traeger. Ten dopasowany pokrowiec dostepny jest do
zakupu na stronie traeger.com.

TRAEGER.COM
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CZYSZCZENIE POPIOLU Z WEWNATRZ I OKOLIC
PALENISKA (CO 20 GODZIN):

A OSTRZEZENIE o0 czyszczeniem popiotu upewnij

sie, ze grill jest ZIMNY i ze popidt jest wygaszony i ZIMNY.
AOSTRZEZENIE Podczas usuwania popiotu przestrzegaj

nastepujgcych wskazowek.

Nadmiar popiotu w palenisku utrudnia zapton i moze
prowadzi¢ do pozaru. Palenisko powinno by¢ od czasu do
czasu sprawdzane i czyszczone, aby usungé
nagromadzony popi6t. Czyszczenie popiotu z paleniska i
jego okolic nalezy przeprowadza¢ wytgcznie wtedy, gdy
grill i popidt sg catkowicie zimne.

Usun ruszty grilla, tacke
ociekowg i deflektor ciepta,
aby uzyskac dostep do
paleniska i wnetrza grilla.
Duzg czes¢ popiotu poza
paleniskiem mozna usungé
z grilla

matg metalowg topatkg do kominka lub innym podobnym
narzedziem.

A (0111374 ¥4\ [[JNajlepszym sposobem na usuniecie

popiotu z paleniska jest uzycie specjalnego odkurzacza, ale
nalezy dziata¢ bardzo ostroznie, aby unikng¢ ryzyka
pozaru. Ponownie nalezy podkresli¢, ze czyszczenie
popiotu z paleniska i jego okolic powinno by¢
przeprowadzane wytgcznie wtedy, gdy popidt zostat
wygaszony, a grill i popiét catkowicie ostygty.

Do tej pracy najlepiej nadaje sie
odkurzacz typu przemystowego
z metalowym pojemnikiem bez
worka. Przy prawidtowym
przestrzeganiu tego procesu
kazdy odkurzacz bedzie
bezpiecznie dziata¢ bezpiecznie.
Po upewnieniu sie, ze popiot w h
palenisku jest zimny, odkurz popidt z wnetrza paleniska.

ﬁ

a. Jesli uzywasz odkurzacza bezworkowego, oproznij
komore zbiorczg ze wszystkich wczesniej
nagromadzonych zanieczyszczen. Nastepnie
odkurz popi6t z wnetrza paleniska. Gdy palenisko
bedzie
czyste, natychmiast opréznij komore zbiorczg do
metalowego pojemnika, z ktérym nalezy obchodzi¢ sie
zgodnie z opisem ponizej w sekcji Utylizacja popiotu.
Upewnij sie, ze w komorze zbiorczej nie pozostaty
zadne resztki popiotu.

b. Jesli twoj odkurzacz jest modelem, ktory uzywa
jednorazowego worka, wtéz do niego nieuzywany
wczesniej worek. Nastepnie odkurz popidt z wnetrza
worka.
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kociot na ogien. Gdy palenisko jest czyste, wyjmij
worki z odkurzacza i w6z je do metalowego pojemnika,
z ktérym nalezy postepowac zgodnie z opisem w
sekcji Usuwanie popiotu ponize;j.

UTYLIZACJA POPIOLU:

A OSTRZEZENIE Popidt powinien by¢ zawsze

catkowicie schtodzony przed manipulacjg. Popiét powinien
by¢ umieszczony

w metalowym pojemniku z dobrze dopasowang
pokrywa. Zamkniety pojemnik z popiotem powinien by¢
umieszczony na

na niepalnej podtodze lub na ziemi, w bezpiecznej odlegtosci
od wszystkich materiatéw tatwopalnych, az do momentu
ostatecznej utylizacji. Popiét powinien by¢ przechowywany
w zamknietym pojemniku az do momentu utylizaciji.
CZYSZCZENIE RUSZTOW GRILLOWYCH:

A y4XelloY4S[|JCzyszczenie grillowych rusztow

najlepiej przeprowadzac, gdy sg jeszcze ciepte.

Uwazaj, aby sie nie poparzy¢. Zaleca sie uzywanie

rekawic ochronnych odpornych na wysoka

temperature.

Zaleca sie trzymanie w poblizu grilla szczotke do
czyszczenia z dtugim uchwytem. Po wyjeciu potraw szybko
wyszczotkuj ruszt grillowy. Zajmie to tylko minute, a przy
nastepnym uzyciu grilla bedzie gotowy do pracy.
CZYSZCZENIE POWIERZCHNI ZEWNETRZNYCH:

A (O 13¥4 ¥4 N[[JPrzed rozpoczeciem czyszczenia

wytgcz giowny przetgcznik (O) i odtgcz przewdd
zasilajacy.

Do wytarcia ttuszczu z zewnetrznej strony grilla uzyj
jednorazowej szmatki lub $ciereczki zwilzonej srodkiem
czyszczgeym Traeger All Natural lub cieptg wodg z
mydtem. Na zewnetrzne powierzchnie grilla NIE
UZYWAJ $rodkéw czyszczacych do piekarnikow, srodkow
czyszczgcych abrazyjnych ani abrazyjnych podktadek
czyszczgcych.

TESTOWANIE GRILLA PO CZYSZCZENIU:

Zanim ponownie zamontujesz deflektory ciepta, tacki
ociekowe na ttuszcz i ruszty grillowe, podtgcz przewdd
zasilajgcy do odpowiedniego uziemionego gniazda
elektrycznego i wtgcz przetgcznik (I). Po ustawieniu
temperatury i naci$nieciu przycisku IGNITE, pellet
powinien opas¢ do paleniska, a grzatka zarzaca powinna
zaczgC sie nagrzewac (zacznie sie czerwienic).

A ywaca N8 dotykaj goracej grzatki .

Gdy z paleniska zaczynajg wydobywac sie ptomienie,
uruchom cykl wytgczania. Pozwdl grillowi ostygnac. Teraz
mozesz ponownie umiesci¢ deflektor ciepta, tacke
ociekowg na ttuszcz, ruszty grillowe oraz zywnos¢ w
grillu..

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego
nalezy go wymieni¢ na specjalny zestaw przewodu,
ktory mozna zakupi¢ u firmy Traeger.



NAJCZESCIE) ZADAWANE PYTANIA

Ponizej znajdujg sie najczesciej zadawane pytania i odpowiedzi na nie:

PYTANIE ODPOWIEDZ

grilla waha sie?

Dlaczego grill  [Sprawdz zasilanie w gniazdku elektrycznym. Jesli przewod zasilajgey jest podtgczony do gniazda

sie nie GFCI (wytgcznika roznicowoprgdowego), sprawdz je i w razie potrzeby zresetuj. (Mozliwe, ze

wigcza? gniazdo GFCI znajduje sie w pobliskim gniezdzie nalezgcym do tego samego obwodu
elektrycznego). Rozpocznij uruchamianie. Jesli nie dojdzie do zaptonu, zobacz kolejng odpowiedz.
Sprawdz przewdd zasilajacy.
Sprawdz przewdd
przedtuzajgcy.

Dlaczego grill  [Sprawdz, czy grill byt odpowiednio konserwowany zgodnie z opisem w sekcji "Konserwacja grilla"

si¢ nie na stronach 25-26 i czy w komorze nie ma nadmiaru popiotu.

?

zapala’ Mozna ustawi¢ w trybie demo. Na wyswietlaczu sterownika pojawi sie komunikat "tryb demo". MENU,
USTAWIENIA, TRYB DEMO.
Czy router wyswietla komunikat o btedzie? Jesli tak, sprawdz sekcje Rozwigzywanie probleméw na
stronie 28 lub przejdz na strone wsparcia na stronie traeger.com.
Sprawdz, czy w zasobniku jest pellet i czy $limak jest napetniony (patrz strona 14). Sprawdz, czy pellet
dostaje sie do komory. Jesli jest to pierwsze rozpalenie lub jesli w grillu zabrakto pelletu, nalezy
dac pelletowi wystarczajgco duzo czasu na przemieszczenie sie z zasobnika do paleniska (moze
to potrwac nawet do 7 minut).
Jesli w palenisku nie ma pelletu, rozpocznij uruchamianie. Zobacz "Korzystanie z grilla" na stronie 17.
Jesli w palenisku nadal nie ma pelletu, przejdz do nastepnej odpowiedzi.

Dlaczego Sprawdz, czy w zasobniku jest pellet.

pe"et.me. Jesli w grillu znajduje sie wystarczajgca ilos¢ pelletu, ale jego transport nie dziata prawidtowo, sprawdz,

dostaje sie do . . . T . . o . .

komory? czy na ekranie sterownika nie pojawit sie komunikat o btedzie i skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta
(patrz strona 33).

Dlaczego \Wahania temperatury sg normalne w grillach Traeger. Jakiekolwiek znaczne wahania mogg by¢

temperatura spowodowane wiatrem, temperaturg powietrza, niewtasciwg procedurg uruchamiania, niewtasciwym

uzytkowaniem lub niewystarczajgcg konserwacja grilla. Firma Traeger zaleca uzywanie pokrowca
izolacyjnego Traeger przeznaczonego do grilla w warunkach zimowych.

zdoby¢ nowag
czesc do
mojego grilla?

Co zrobig, Najpierw pozwol grillowi catkowicie ostygngé, aby unikng¢ pozaru. Nastgpnie nacisnij przycisk MENU,
jesli aby wyswietli¢ menu gtéwne. Obracajgc pokretto wybierz opcje AUGER, a nastepnie wybierz opcje Clear
slimak sie Auger. Slimak bedzie pracowat przez 60 sekund w trybie wstecznym, aby usungé caty pellet. Nie
zablokuje? musisz usuwac pelletu z zasobnika.

Jak moge Uzywaj pokrowca na grill, aby chroni¢ lakier i przewod zasilajgcy. Zalecamy uzywanie pokrowca na grill
chroni¢ Traeger®. Pokrowiec mozesz kupi¢ u sprzedawcy Traeger lub na naszej stronie traeger.com.

powierzchni

e grilla? Co 90 dni doktadnie wyczy$¢ zewnetrzng cze$¢ grilla Srodkiem czyszczacym Traeger All Natural Cleaner.
Czy grill mozna (Grill mozna uzywac¢ podczas lekkiego deszczu lub niewielkich opaddw $niegu, jednak jest to
uzywac w urzgdzenie elekiryczne, dlatego nalezy zachowac¢ szczegoding ostroznosc¢ i upewnic sie, ze przewod
qe_SZCZU (i zasilajgcy oraz ewentualny przedtuzacz sg prawidtowo potgczone, a ztgcze miedzy przewodem
sniegu)? zasilajgcym a przediuzaczem znajduje sie w migjscu, w ktorym nie zalega woda ani $nieg.

Gdzie  moge [Aby zamowic, skontaktuj sie z obstugg klienta firmy Traeger (patrz strona 33). Wiele czegsci znajdziesz na

naszej stronie traeger.com.

Przygotuj model grilla i numer seryjny (umieszczony na etykiecie wewnatrz pokrywy pojemnika). Dzigki

temu mozliwa bedzie doktadna identyfikacja potrzebnej czesci do Twojego konkretnego modelu.
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ROZWIRZYWANIE PROBLEMOW

KOMUNIKATY BLEDOW

Ten grill jest podtgczony do internetu. Aby mie¢ pewnosé, ze oprogramowanie grilla bedzie regularnie aktualizowane i
urzgdzenie pozostanie na najwyzszym poziomie, zawsze upewnij sie, ze grill jest podtgczony do internetu. Zobacz

"Podtgczenie grilla" na stronie 13.

Chociaz zdarza sie to rzadko, na panelu sterowania moze pojawi¢ sie¢ komunikat o btedzie lub ostrzezenie. Lista
komunikatéw o btedach i sposoby ich rozwigzania znajdujg sie w ponizszej tabeli:

KOMUNIKAT BLEDU
Btad niskiej temperatury (LEr)

ROZWIAZANIE

Ten btgd wystepuije, jesli temperatura grilla przez 10 minut spadnie ponizej 49 °C, co
powoduije przetgczenie grilla w tryb wytgczenia. Tryb wylgczenia bedzie trwat przez kolejne
10 minut. Aby naprawic¢ ten stan, musisz pozwoli¢ grillowi ostygng¢ do bezpiecznej
emperatury. Odtgcz grill od zasilania. Catkowicie usun caly pellet i popioét z paleniska oraz
pellet, ktory mogt wpas¢ do wnetrza cylindra. Podczas ponownego uruchamiania grilla po
btedzie niskiej temperatury wylgcz regulator, a nastepnie wigcz go ponownie. Jesli problem
nadal wystepuije, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta. Grill nalezy odpowiednio
konserwowac, jak to jest opisane w sekgcji "Konserwacja grilla" na stronach 25-26. Do
najczestszych przyczyn btedu niskiej temperatury nalezg niewtasciwa procedura
uruchamiania, niewystarczajgca konserwacja lub to, ze podczas grillowania skonczy sie
pellet.

A [oR11¥4 ¥4\ [IQNiebezpieczenstwo pozaru: Nie wigczaj grilla ponownie, dopoki
catkowicie nie usuniesz CALEGO pelletu z paleniska. Nie prébuj wielokrotnego ponownego
uruchamiania bez uprzedniego zastosowania si¢ do ponizszych zalecen dotyczacych
konserwacji i czyszczenia. Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze spowodowac
przepetnienie pelletu w podstawie cylindra i zagrozenie pozarowe.

Btad wysokiej temperatury (HEr)

Ten btgd wystepuje, gdy temperatura w grillu osiggnie warto$¢ wyzsza niz 288 °C przez
diuzej niz 45 sekund, co powoduje wytgczenie wentylatora i silnika slimaka. Poczekaj, az
grill catkowicie ostygnie, a nastepnie go wytacz. Sprawdz zasobnik, $limak i palenisko.
Podstawowym warunkiem jest prawidtowa konserwacja grilla, jak opisano w sekgji
"Konserwacja grilla" na stronach 25-26. Usun pozostaty pellet z paleniska i wnetrza grilla,
a nastepnie uruchom grill ponownie. Jesli problem nadal wystepuije, przestan uzywac
grilla i skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta (patrz strona 33). Najczestszg przyczyng
btedu wysokiej temperatury jest niewtasciwa procedura uruchamiania po btedzie niskiej
temperatury.

Powolne rozpalanie

To powiadomienie pojawi sig, jesli po 15 minutach od zapalenia nie nastgpi znaczny
wzrost temperatury. Ostrzezenie o powolnym rozpalaniu nie oznacza, ze grill sie nie
rozpali; informuje jedynie, Zze proces rozpalania trwa nieco dtuzej. Upewnij sie, ze grill jest
podigczony i ma zaktualizowane oprogramowanie.

Nie udato sie zapali¢

Ten btgd pojawia sie, gdy w grillu brakuje pelletu, pellet jest mokry, pelet jest stary lub zapalnik
sie nie zapalit. Zobacz "Najczesciej zadawane pytania” na stronie 33. Sprawdz, czy grill jest
podigczony i czy ma zainstalowane najnowsze oprogramowanie.

Odtaczenie zapalnika

Ten btgd wystepuje, gdy jednostka sterujgca nie wykrywa zapalnika. Sprawdz, czy zapalnik
jest podigczony, a nastepnie zrestartuj grill. Odpowiednia procedura sprawdzenia, czy
zapalnik jest odtgczony, znajdziesz na stronie traeger.com/support. Jesli problem nadal
wystepuje, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta (patrz strona 33).

Odtgczony wentylator

Ten btgd pojawia sie, gdy kontroler przestaje odbiera¢ dane z wentylatora. Moze to by¢
spowodowane odigczeniem przewodu wentylatora z tytu sterownika lub wadliwym
przewodem bgdz uszkodzonym wentylatorem. Kroki dotyczace sprawdzenia potgczenia
znajdziesz na stronie traeger.com/support. Jesli problem nadal wystepuije, skontaktuj sie z
dziatem obstugi klienta (patrz strona 33).

Odtgczenie slimaka

Ten btgd wystepuje, gdy kontroler przestaje odbiera¢ dane ze slimaka. Moze to by¢
spowodowane odigczeniem przewodu wentylatora z tytu sterownika lub wadliwym
przewodem bgdz uszkodzonym wentylatorem. Kroki dotyczgce sprawdzenia
potgczenia znajdziesz na stronie traeger.com/support. Jesli problem nadal wystepuije,

skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta(patrz strona 33).
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Nadmierny prad slimaka

Ten btad wystepuije, jesli silnik slimaka jest uszkodzony lub zablokowany. Uzyj funkcji
Clear Auger (Wyczys¢ slimak) w menu sterowania i zrestartuj grill. Jesli problem nadal
wystepuje, moze by¢ konieczna wymiana silnika $limaka. Aby uzyskaé wiecej
rozwigzan problemoéw, odwiedz strone traeger.com/support lub skontaktuj sie z

dziatem obstugi klienta. Upewnij sig, ze grill jest podtaczony i ze zainstalowano na nim

najnowsze oprogramowanie .

KOMUNIKAT BLEDU ROZWIAZANIE

Niska temperatura otoczenia

To ostrzezenie pojawia sie, gdy temperatura otoczenia na regulatorze spada ponizej wartosci
-29 °C przez 30 sekund. Komunikat ten prawdopodobnie pojawitby sie tylko w przypadku
uszkodzenia podgrzewacza LCD. Btad zostanie usuniety, gdy grill nagrzeje sie powyzej -
29°C.

W16z sonde

Ten komunikat moze pojawic sie podczas wtasnego trybu grillowania, jesli konieczne jest
uzycie sondy, a zostata ona odtgczona. Wiadomos¢ usuniesz, wktadajac sonde do kontrolera.

\Wykryto niskg temperature -
"Wykryto niskg temperature”

[To powiadomienie wyswietli si¢ w sytuacji, gdy temperatura grilla spadnie ponizej
ustawionej temperatury przez 4 minuty. Nie musi to koniecznie by¢ problem; grill tylko
informuje, ze wykryt niskg temperature. Jesli grill nie jest w stanie samodzielnie wyj$¢ z tego
stanu, prawdopodobnie wyswietli sie komunikat o bfedzie niskiej temperatury (LEr) (patrz
strona 28). Sprawdz, czy grill jest podtgczony i czy ma zainstalowane najnowsze
oprogramowanie ukiadowe.

Btad odtgczonego termopary -
"Czujnik temperatury jest
niesprawny"

Ten btad wystepuje, gdy kontroler nie otrzymuje danych z termopary. To jest spowodowane
roztgczeniem potgczenia termopary z tytu sterownika, ewentualnie uszkodzonym
przewodem lub uszkodzong termoparg. Procedura dotyczgca sprawdzenia potgczenia
znajduje sie na stronie traeger.com/support. Upewnij sie, ze grill jest podtgczony oraz ze
zainstalowano na nim najnowsze oprogramowanie firmware. Jesli problemy bedg sie
utrzymywadé, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta.

Btad niskiego poziomu pelletu -
"Niski poziom pelletu”

Ten btad wystepuje, gdy czujnik pelletu wykryje, ze poziom pelletu wynosi 25% lub mniej. Aby
usungc ten komunikat, uzupetnij pellet.

Krytyczny btgd poziomu pelletu -
"Dodaj pellet"

Ten bfad wystepuije, gdy czujnik pelletu wykryje, ze poziom pelletu wynosi 0 %. Uzupemij
pellet, aby usung¢ ten komunikat. Niewypetnienie pelletem moze spowodowac btad niskiej
temperatury (LEr) (patrz strona 28).

Ostrzezenie o niskiej temperaturze

Ten komunikat pojawi sig, jesli ogien w grillu zgasnie i nie uda sie go przywrdci¢. Sprawdz
pellet i uruchom grill ponownie.

Ostrzezenie przed rozpaleniem
(tylko komunikat aplikacji)

[Ten komunikat pojawi sie, jesli grill nie wykryje udanego zaptonu w oczekiwanym czasie.
Sprawdz pellet i uruchom grill ponownie.

Uruchomienie w zimnych
warunkach pogodowych

To ostrzezenie pojawi sie, gdy temperatura otoczenia spadnie ponizej -29 °C przez diuzej
niz 30 sekund. Mimo Ze kontroler bedzie nadal dziatat, mogto dojs¢ do uszkodzenia
wysSwietlacza kontrolera. Jesli grill sie zapali, sprawdz, czy wyswietlacz dziata zgodnie z
oczekiwaniami. Jesli grill sie nie zapali, podgrzej go i sprawdz, czy wyswietlacz i sterownik
dziatajg tak, jak powinny. Sprawdz, czy grill jest podtgczony i czy zainstalowano najnowsze
oprogramowanie. Jesli tak nie jest, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta (patrz strona
33).

Sonda zostata odigczona

Ten komunikat pojawi sie, jesli sonda nie jest prawidtowo umieszczona w jedzeniu. Ten
komunikat uruchomi sie, gdy temperatura sondy przekroczy 104 °C, podczas gdy grill jest w
uzyciu. Ponownie wprowadz sonde do potrawy zgodnie z instrukcjami na stronach 20-21.

Uszkodzona sonda

[To powiadomienie pojawi sie, jesli sterownik wykryje awarie sondy, ktéra bedzie trwata 10
sekund. Sonde nalezy wymieni¢. Aby zamdwi¢ nowg sonde, przejdz na strone traeger.com lub
skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta (patrz strona 33).

USUNIECIE KOMUNIKATU

Po rozwigzaniu problemu wskazanego w komunikacie, komunikaty mozna usung¢ za pomocg opcji Menu —

Ustawienia — Usun komunikaty.
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ROZWIRZANIE PROBLEMOW wowrviwscn

PROBLEMY/PYTANIA DOTYGZACE WIFIRE

PROBLEM/ PYTANIE

Aplikacja stale wyswietla
komunikat "Utracono
potgczenie, trwa ponowna
proba potgczenia".

ZALECANE ROZWIAZANIE

Mozliwe, ze powodem jest staby sygnat Wi-Fi. Sprébuj przesuna¢ grill blizej routera lub
router blizej grilla, ewentualnie rozszerzyc¢ sie¢ bezprzewodowa.

Staby sygnat moze by¢ spowodowany przeszkodg miedzy anteng grilla WiFIRE®
umieszczong w zespole zasobnika a domowg siecig. Poprawe sygnatu mozna
0siagnac poprzez ustawienie bokdw zasobnika grilla w kierunku zrddta sygnatu
sieciowego i/lub usuniecie przeszkod..

Stan grilla w aplikacji wyswietla
sie jako "Nieznany".

Sprobuj wytgczy¢ i wigczyé grill.

Sprobuj ponownie sparowac sie¢ w ustawieniach grilla:

1. W aplikacji przejdz do sekcji Zdalny dostep.

2. Na ekranie grilla wybierz ikone zebatki w prawym gérnym rogu.
3. W sekcji Ustawienia grilla wybierz opcje "Ponownie sparuj siec".

Usun grill z aplikacji i odtgcz grill od sieci Wi-Fi:

1. W aplikacji przejdz do sekcji Zdalny dostep.

2. Na ekranie grilla wybierz ikone zebatki w prawym gornym rogu.
3. W sekcji Ustawienia grilla wybierz opcje "Usun grill".

4. Ponownie sparuj sie¢ w sekcji Ustawienia grilla.

Chce zmienic¢/aktualizowacé
nazwe swojego grilla.

1. W aplikacji przejdz do sekcji Zdalny dostep.
2. Na ekranie grilla wybierz ikone zebatki w prawym gérnym rogu.
3. W sekcji Ustawienia grilla wybierz opcje "Edytuj nazwe grilla".

Jak sprawdzi¢ site sygnatu
Wi-Fi w grillu?

1. W aplikacji przejdz do sekcji Zdalny dostep.
2. Na ekranie grilla wybierz ikone zebatki w prawym gérnym rogu.
3. Wybierz "Ustawienia grilla", a nastepnie "Ustawienia sieci".
4. Wyswietli sie sita sygnatu Wi-Fi:
* Doskonaty: sita sygnatu >-50 db
* Dobry: sita sygnatu wynosi -50 do -59 db
* Akceptowalny: sita sygnatu wynosi -60 do -69 db
* Zty: sita sygnatu wynosi -70 do -79 db
* Nieprzydatny: sita sygnatu < -80 db

Czy moge rozpali¢ grill
za pomocg aplikacji?

Nie. Grill musisz uruchomié recznie. Zdalne uruchamianie nie jest dostepne za
posrednictwem aplikacji .

Czy moge wytgczy¢ grill za
pomoca aplikacji?

1. W aplikacji przejdz do sekcji Zdalny dostep.
2. Na ekranie grilla wybierz ikone zebatki w prawym gérnym rogu.
3. Wybierz opcje "Wytgcz grill".

Wyswietla sie komunikat, ze
moj grill jest juz przypisany do
innego konta. Co mam zrobic¢?

Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta (patrz strona 33).

Jak usung¢ grill z mojego konta?

1. W aplikacji przejdz do sekcji Zdalny dostep.
2. Na ekranie grilla wybierz ikone zebatki w prawym gérnym rogu.
3. W sekcji Ustawienia grilla wybierz opcje "Usun grill".

30



WSKAZOWKI EKSPLOATACYINE

Nieustannie pracujemy nad poprawg wydajnosci
twojego grilla. Upewnij sig, ze twgj grill jest
podigczony do Internetu i ma zaktualizowane
oprogramowanie. Instrukcje dotyczgce sprawdzania
wersji oprogramowania znajdziesz na stronie
traeger.com.
Temperature mozna w kazdej chwili podczas
grillowania zmienic, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢
temperature pieczenia. Przed kolejnymi zmianami
temperatury wskazane jest, aby dac grillowi
troche czasu na osiggniecie zgdanej temperatury.
Zmiana miedzy stopniami Fahrenheita a Celsjusza:
W menu wybierz Jednostki temperatury. Obracajgc
pokretto wybierz miedzy stopniami FAHRENHEIT
(°F) a CELSIUS (°C). Naci$nij srodek pokretta, aby
potwierdzi¢ wybor. Wybrane ustawienie zostanie
oznaczone symbolem *. Teraz temperatury bedg
wyswietlane w wybranym formacie.
Grill Traeger jest zaprojektowany do pracy z
zamknietymi drzwiczkami. Otwieranie drzwiczek
grilla znacznie wydtuza czas przygotowania
potraw.
= Umieszczanie zamrozonych, surowych,
zimnych lub w inny sposob nieprzetworzonych
termicznie produktéw spozywczych na grillu
moze spowodowac tymczasowy spadek
wewnetrznej temperatury grilla.
Nie przecigzaj powierzchni grzewczej nadmierng
iloscig produktéw, ktdra siega poza krawedzie tacki
ociekowej. Mogtoby dojs¢ do zaktocenia
prawidiowego przeptywu powietrza podczas
grillowania.
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6. Zawsze nalezy postepowaé zgodnie z tym, jaki

rodzaj potrawy przygotowujesz:

= Cienkie kawatki jedzenia wymagajg wysokiej
temperatury i krotszego czasu gotowania,
podczas gdy grubsze kawatki wymagajg niskiej
temperatury i dtuzszego czasu gotowania.

= Warzywa przygotowujg sie dtuzej niz migso w
tej samej temperaturze.

= Zawsze sprawdzaj, czy wewnetrzna temperatura
przygotowywanego miesa osigga bezpieczng
temperature do spozycia.

= Funkcja Keep Warm nie jest przeznaczona do
prawidtowego przygotowywania potraw.

Utrzymuj grill w czystosci. Regularnie sprawdzaj,

czy w grillu nie nagromadzit sie ttuszcz. Wiekszos¢

pozaréw spowodowanych tluszczem powstaje w

wyniku niewtasciwej konserwacii grilla i niedbatego

czyszczenia systemu TGMS (Traeger® Grease

Management System).

(patrz "Konserwacja grilla" na stronach 25-26).

Chociaz na grillu jest wystarczajgco duzo miejsca,

nie wktadaj do niego nadmiernej ilosci zywnosci,

ktdra mogtaby uwalnia¢ duzg ilos¢ tatwopalnego

tluszczu. (na przyktad wiecej niz pot kilograma

bekonu). Jesli grill nie byt dobrze konserwowany

lub jesli osoby, ktére uzywaty grilla przed toba,

pozostawity w nim duzg ilo$¢ tatwopalnego ttuszczu,

zdecydowanie zalecamy oczyszczenie grilla z

tluszczu przed kolejnym uzyciem.

UWAGA: Wktadki do tacki ociekowej Traeger

pomagajg utrzymac grill w czystosci, a tym samym

zmniejszajg ryzyko pozaru ttuszczu.

TRAEGER.COM
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I-letnia gwarancja Traeger
Siedmioletnia ograniczona gwarancja ohowiazuje na
nastepujace modele grilli:

RANGER (TFT18KLDE), PRO 22 (TFB57PUBE), PRO 575 (TFB57GLEC), PRO 780 (TFB78GLEC),
IRONWOOD 650 (TFB65BLFC), IRONWOOD 885 (TFB89BLFC)

Firma MORIS design s.r.o. udziela gwarancji na grille Traeger w zakresie komponentéw, okresu i warunkow
okreslonych w ponizszej tabeli, pod warunkiem prawidtowego uzytkowania i regularnej konserwaciji.

Niniejsza gwarancja jest udzielana dodatkowo wzgledem praw konsumenta wynikajacych z przepiséw prawa
obowigzujgcych w Republice Czeskiej i nie ogranicza ochrony przewidzianej tymi przepisami. Okres gwarancji
rozpoczyna sie w dniu zawarcia pierwotnej umowy zakupu u autoryzowanego sprzedawcy Traeger i obowigzuje dla
klientow w Europie.

Okres gwarancji i zakres ochrony czesci zamiennych sa nastepujace:

Komponenty Okres Zakres

gwarancji
Obudowa, nogi, pokrywa zasobnika 7 lat Nie zardzewieje
Ruszt grillowy 3lata Nie zardzewieje
Jednostka sterujaca 3 lata Wady materiatowe i produkcyjne
Kota terenowe 3 lata Wady materiatowe i produkcyjne
Wentylator, silnik podajnika 2 lata Wady materiatowe i produkcyjne
Pret zarowy, przewdd, RTD, termopara 2 lata Wady materiatowe i produkcyjne
Deflektor cieplny, tacka ociekowa 2 lata Nie zardzewieje
Uszczelka drzwi 2 lata Nie rozdziera sie ani nie strzepi
Sonda do migsa 2 lata Wady materiatowe i produkcyjne

Okresy gwarancyjne a ich wptyw na prawa ustawowe

Warunki gwarancji dodatkowej nie wptywajg na ustawowy termin dochodzenia roszczen z tytutu wad wobec
sprzedawecy.

Grille Traeger zostaty zaprojektowane jako modutowe, co umozliwia tatwe naprawy przez uzytkownikéw. W ramach
niniejszej gwarancji firma MORIS design s.r.o zobowigzuje sie do dostarczenia czesci zamiennych za wadliwe
komponenty oraz instrukcji dotyczgcych ich wymiany. Firma MORIS design s.r.o zastrzega sobie prawo do wymiany
wadliwych czesci na nowe lub regenerowane komponenty.

Firma MORIS design s.r.o zastrzega sobie réwniez prawo do przeprowadzenia inspekcji grilla oraz analizy danych
dotyczacych jego uzytkowania, w tym m.in. danych z cyfrowo potaczonych urzadzen (zgodnie z zasadami ochrony
danych osobowych). Koszty pracy zwigzane z wymiang wadliwych czesci oraz koszty transportu zwigzane z wysytka
czesci zamiennych w przypadku skorzystania z przedtuzonej gwarancji ponosi klient.



Wytaczenia gwarancyjne

Gwarancja nie obejmuje:

uszkodzenia powtoki spowodowane pozarem ttuszczu
uszkodzenia spowodowane promieniowaniem UV,
normalnej eksploatacji i starzenia sie materiatu,

deformacji tacki ociekowej lub deflektora ciepta.

Gwarancja nie obejmuje rowniez sytuaciji, gdy:

Grill nie jest ztozony lub uzywany zgodnie z instrukcjami firmy Taeger zawartymi w instrukcji obstugi grilla.
Grill nie zostat zakupiony od Moris Design s.r.o. lub autoryzowanego sprzedawcy.

Grill zostat odsprzedany lub przekazany nowemu wtascicielowi.

Uzyto nieautoryzowanych komponentéw, czesci lub akcesoridow od osob trzecich.

Uzyto innych paliw niz drewniany pellet przeznaczony do grilli i barbecue.

Uzyto pelletu przeznaczonego do ogrzewania.

Grill byt uzywany do celéw komercyjnych w gastronomii.

Grill byt zaniedbany, uszkodzony lub niewtasciwie konserwowany w sposob niezgodny z instrukcjami firmy
Taeger zawartymi w podreczniku obstugi.

Wprowadzono nieautoryzowane modyfikacje grilla.

Procedura reklamacyjna

W celu zgtoszenia reklamacji skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta firmy Moris Design s.r.o. pod podanym
numerem telefonu lub adresem. Do reklamacji nalezy dotaczy¢ dowdd zakupu od autoryzowanego sprzedawcy.
Zalecamy zatem zachowanie paragonu lub faktury razem z tg instrukcja.

Wazne informacje dotyczace gwarancji

Firma MORIS Design s.r.o. nie ponosi odpowiedzialnosci za zagubione przedmioty podczas transportu
zwrotnego w celu realizacji gwarancji. Zaleca sie uzyskanie numeru $ledzenia przesytki lub potwierdzenia
dostarczenia.

Komponent, ktéry wysytasz do wymiany, staje sie wtasnoscig firmy MORIS design s.r.o. i nie bedzie zwracany.
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